











Kunemuxa cywer»a u keanumem cyuienux nio0oea HajsHadajuujux copama wwusa y Cpouju

| Bp3uHa cywersa AU / AT [kg W/kg SM / h] |

|a) KPMBA BP3WHE CYLLEHA YP : k - 90 °C

——UP: k-90°C; MP[g] =36,8; GSMo [ke/kg] = 0,2270; GSMz [ke/kg] = 0,7524; Neca 3
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a) 90 °C - konTpoJa 0) 90 °C - qunmoBana

B) 70 °C - koHTpOJIa r) 70 °C - aunosana

I'pad. 27. IIpomena Op3uHe cyllema Yy 3aBUCHOCTH 0] TPEHYTHOI cajp:Kaja Bjare
HA CyBY OCHOBY M3Mel)y KOHTpoJIe U IMIIOBAaHMX IJIOA0BA LILUbHBE COpPTE
Yauancka poaHa Ha Temneparypu cymema 90 °C u 70 °C

Pezynmamu ucmpasxcusaroa u ouckycuja 103



Kunemuka cywersa u keanumem cyuieHux nio006a Hajsnavajuujux copama uivuea y Cpouju

I'padunm 28 u 29 npukasyjy kpuBe Op3uHa CyIIema IUIO0BA IIJBUBE COPTE
Crenuej. Ha temmeparypu cymema 90 °C (rpad. 28a, 29a u 296) Gp3uHe Cylluecma
u3Mel)y KOHTpoJie U JUMOBAHUX IUIOAOBA IOCIE MPBOT caTa CyIICHa Cy jaKo OJUCKUX
BpeanoctH, 0.72 kg W/kg SM / h u 0.70 kg W/kg SM / h, na 6u 3atum 10 5. h cymema
Op3uHe cymema AunoBaHux ogosa owie Behe. Ilocie Tor nepuona, 6p3uHe cyniema
MIOHOBO Jl0J1a3e 10 OJIMCKUX BPEIHOCTU C THUM Ja Cy Op3HMHE CylIema UMaK mMajio Behe
KOJ KOHTpoJie. 300r Tora MITO Cy Y IpPBOj MOJIOBUHHU CYIIEHAa Pa3iuke y Op3uHama
cyllema unak Behe y KOpHCT IUIIOBAaHUX IUIOAOBA, OJHOCHO 3a 6 h cymema ryourak
ci1000/1HE BOJIE Y OJTHOCY HAa YKYITHO HCIIapeHy BOAY je Behu Ko IMIOBaHUX IUIOIOBA
(Tab. 6), HETO y OpPYroj TMOJIOBMHH CYyIIEHa I/Ie Cy Op3WHE CylIema KOHTpoje Behe,
JTUTIOBAHH TJI0JIOBH 3aBPILABajy CYIICHE MTPe KOHTPOJIE.

Ha temneparypu cymerma 70 °C (rpad. 286, 298 u 29r) Ha MOYETKY CyLIEHA,
KaJa je ¥ HajOMTHUje, Op3WHE CyIIeHma AWIOBAHMX IJIOJOBa Cy 3HadajHo Behe on
koHTpode. [locie 2 h cymema rydutak cinoboaHe BoAe y OJHOCY Ha YKYITHO HCIIApEeHy
BOJIY j€ KOJ IUIIOBaHUX IJI0JI0OBA APACTHUHO Behu o KoHTpouie, 23.25% npema 15.84%
(tad. 6). Mako je Op3uHa Cylliema AUMOBAHUX ILUI0A0BAa Beha 01 KOHTpoJie cBera 6 h
Cylllelka, a Tocie Tora J0 Kpaja Cyliema J0Ja3u Mepuoj Kajaa je Op3uHa cyliema
KOHTpoJie Beha, AumoBaHU TUIONOBU ce ocyie 3a Kpahe Bpeme. 300r Tora ce KpHuBe
Op3uHa CylIema KOHTPOJIE M JUIMOBAHUX IUIO0BA 3HATHO PAa3IMKYjy Ha TeMIepaTypu
cymema 70 °C.

Ha ocHOBy n3HeTe AeTabHe aHaIn3e KpuBa Op3uHa CylIemha 3a MJI00BE IIIJbUBE
KOjU TIPeACTaBJbajy KOHTPOIY WM JUIOBAaHE IUIOJIOBE HCIUTHUBAHUX cOpara MIIJbHBE,
KOHCTaTyje ce Ja AWMOBame yTHue Ha cKpaheme BpeMeHa Cyliema KOJ CBUX
WCIMTHBAaHUX copara Ha Temieparypu cymema 70 °C. JlumoBameM IUIOAOBA Y
KJbY4alio] BOJAM C€ YyKJama Temeshbak ca IMOKOXKHIE IUIOAOBAa, a OH MpeAcCTaBiba
XupooOHU JIe0 MMOKOKHIIE KOjH OMETa HECMETaHO HCIapaBamke BOJIE TOKOM CYIIICHa,
300r yera Ha TMOYETKY CyllIema, Hajuemrthe y Tpajamy ox 6 h, momasu 10 HacTaHKa
BeJIMKEe Op3MHE CylIewma, NMpU 4YeMy Hchnapu HajBehu aeo crmoboaHe Boje. 3HauH,
TUTIOBAkbEM TIUIOJIOBAa ce oMmoryhaBa Ha TOYETKY CYIIeWma CTBapame Behux Op3uHa
Cylllelkha y OJHOCY Ha KOHTPOJY KOjU MPOYy3poKyje ckpaheme BpemeHa cymiema. Ha
Temrieparypu cymema 90 °C MOCTOju BENUKH TPAJUjeHT TeMmIeparype 300r dera ce

paanjajy BCJINKEC 6p3I/IHC CYHICHA HAa MOYCTKY IMpoHeccCa CyIICHmha KO INI0J0BA CBUX
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Kunemuxa cywer»a u keanumem cyuienux nio0oea HajsHadajuujux copama wwusa y Cpouju

a) KPUBA BEP3MHE CYLUEHA Cr: 90 °C
Cm: K-90°C; MP [g] = 43,1; GSMo [kg/kg] = 0,1947; GSMz [kg/kg]=0,7576; Neca 6
Cr: -90°C; MP [g] = 43,1; GSMo [kg/kg] = 0,1947; GSMz [kg/kg] =0,7521; Necal
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b) KPUBA BP3UWUHE CYLUEHA Cr: 70 °C
Ct: K-70°C; MP [g] = 43,1; GSMo [kg/kg] = 0,1947; GSMz [kg/kg] =0,7505; Neca 6
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Fpaq). 28. KpI/lBe 6p3nHa Cyli€embha KOHTPOJIC M JUNMMOBAHMX IIJI0OA0BA NIJbUBE COPTE

CrenJiej Ha TeMnepaTypH cymema: a) 90 °C; 6) 70 °C
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Kunemuxa cywer»a u keanumem cyuienux nio0oea HajsHadajuujux copama wwusa y Cpouju

|a} KPWUBA BP3WHE CYLLIEHbA Cr : k- 90 °C

Cr: k-90°C; MP [g] = 43,1; GSMo [ke/kg] = 0,1947; GSMz [ke/kg] =0,7576; Nleca 6

|6) KPVBA BP3VIHE CYLUERA Cr: 2-90 °C

1. 8-90°C; MP[g] = 43,1; GSMo [kg/kg] = 0,1947; GSMz [kg/kg] = 0,7521; Necal
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B) 70 °C - xoHTpONA

r) 70 °C - aunoBana

I'pad. 29. [Ipomena Gp3uHe cyliema y 3aBUCHOCTH 0] TPEHYTHOT cajp:Kaja Bjare
HA CyBY OCHOBY M3Mel)y KOHTpOJIe M JIMIIOBAHNUX IJIOI0BA IIIJbHBE COPTE
Crenuiej Ha Temneparypu cymema 90 °C u 70 °C
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Kunemuka cywersa u keanumem cyuieHux nio006a Hajsnavajuujux copama uivuea y Cpouju

UCIIUTUBAHUX copara. M3 Tor pasznmora IumoBame HHUje TOJMKO 3HAYajHO, HAPOUUTO 3a
OHE COpTE KOJI KOjUX TernesbaK HHje TaKo M3PaKeH, HIIP. KO/ copTe nubuBe Muiaopa.

MHoru ayTtopu Cy HCTPaXWBAIM YTUIA] JWINOBAaKka HA KHHETUKY CYIICHA
IUIO/IOBA Pa3IMYUTHUX BpCTa Boha, MpH 4eMy Cy CBH KOHCTaTOBajH cKpaheme BpeMeHa
cyliewma Koj aunoBaHux riogosa. Goyal et al. (2007) cy ucnuTuBanM KHHETHKY
CyIlERa UBKUBE JUIIOBAHKUX Y PaCTBOPY COJIE, HA TeMmIieparypaMa cymema 55 °C, 60 °C
u 70 °C, mox cy Doymaz u Pala (2002) ucnuruBanM KUHETHKY Cyliema rpoxha
JIMIIOBAHUX y PAcTBOPY COJIC HA PA3IMYUTHM TeMIiieparypama cyiiewma. Di Matteo et al.
(2002) cy ucnuTHBATM yTUIA] TPUMEHE PAa3IMYMTHX HAYMHA JUIOBamkba HA KUHETUKY
cyliema npuBe, kao u Tarhan (2007), ¢ TuM aa je KOPUCTHO M MOCTYIAK JUIOBamba y
Bpenoj Boau. CBM TOMEHYTH ayTOpH JI0Jia3e 10 3aKjbydKa Jia CBaKO JHIIOBAC
JIPacTHYHO CMamyje BpeMe CyIlema IUI0J0Ba, MOTOTOBO HA TeMIIeparypama Koje cy
mwke og 70 °C. o mcTux 3ak/bydaka poiasu Di Matteo et al. (2000) u Ismail et al.
(2008) ucriutyjyhu yTrnaj aumnoBama Ha KHHETUKY CyIIeHma rpoxkha.

WcnutuBane copre IIJbUBE ce pa3iuKyjy mehy coOOM mpeMa MEXaHHYKOM H
XEMHJCKOM cacTaBy IUI070Ba. [lopen Tora uMajy ¥ pa3jiMydTO HArJIAlICH Ienesbak Ha
MOBPIIMHU TOKOXHWIIE II0OJ0BA, 300r Yera AWIIOBAEK-E€ KAa0 TEXHOJIOIIKA Omeparyja
npeapeTMaHa pa3InyuTo yTUde Ha KUHETHKY cymema. [ 'padux 30a nmpukaszyje kpuse
CyllleRa CBUX HCIMTMBAaHMX copara LUbMBE Ha Temmeparypu cymema 90 °C, 3a
IUI0/I0BE KOjU Cy TMIIOBAHU U 3a IUIOJIOBE KOjU MpPEJCTaBbajy KoHTpoy. KoHcTatyje ce
Jla Cy KpUBe CylIemha u3Mel)y TUMoBaHUX MIIO0BA U KOHTPOJIE KOJ CBUX HUCIUTUBAHUX
copara jako CIu4He, a Kol copte Mumopa go1a3u 10 mpekianama KpuBux. To ymyhyje
Ha 3aKJbYYaK Jla IUIOBakhEe HEMa BEJIMKW YTHUIA] HA KUHETUKY CYIIEHa Tj. Ha CKpaheme
BpEMEHA CYIIemha KOJI CBUX UCIMUTUBAHUX coparta, a KoJ Muiaope u He OCTOjU YTHUIA]
JUTIOBAA.

I'papuk 300 mpukaszyje KpUBE CYyIICHa CBUX HMCIUTHBAHUX copaTa NMIJBHBE Ha
Temrieparypu cymema 70 °C, 3a IUI0J0BE KOjU Cy JUIIOBAaHM M 3a IUIOJOBE KOjU
Mpe/ICTaBbajy KOHTpody. Ha oBoM rpaduky ce yodaBajy pa3nuduTe KpUBE CYIICHa 3a
JTUTIOBAHE TUTOZIOBE U 32 KOHTPOIY KOJI CBUX MCHHUTHBAHHUX coparta. [lo pasmakHyTOCTH
NoCMaTpaHUX KPHBA CyIIEHha MOKE Ce KOHCTATOBATH BehM WIIM MambH YTHI] JUITOBAbHA

3a mocMaTpaHe COPTC MIJbUBE.
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Kunemuxa cywer»a u keanumem cyuienux nio0oea HajsHadajuujux copama wwusa y Cpouju

KPUBA CYLUEHA U: 90 °C

——Y/1: k-90°C; MP [g] = 40,3; GSMo [kg/kg] = 0,1566; GSMz [kg/kg] = 0,7530; fleca 5
——Y4/1: 5-90°C; MP [g] = 40,3; GSMo [kg/kg] = 0,1566; GSMz [kg/kg] = 0,7527; Neca 2
—— M: K-90°C; MP [g] = 23,0; GSMo [kg/kg] = 0,2563; GSMz [kg/kg] = 0,7494; Neca 2
—=—M: 4-90°C; MP [g] = 23,0; GSMo [kg/kg] = 0,2563; GSMz [kg/kg] = 0,7515; fleca 5
—=—YP: k-90°C; MP [g] = 36,8; GSMo [kg/kg] = 0,2270; GSMz [kg/kg] = 0,7524; /leca 3
——YP: g-90°C; MP [g] = 36,8; GSMo [kg/kg] = 0,2270; GSMz [kg/kg] = 0,7509; Nleca 4
C1: K-90°C; MP [g] = 43,1; GSMo [kg/kg] = 0,1947; GSMz [kg/kg] = 0,7576; lleca 6

Ct: 4-90°C; MP [g] = 43,1; GSMo [kg/kg] = 0,1947; GSMz [kg/kg] = 0,7521; leca 1
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I'pag. 30a. KpuBe cymema 3a AMNOBAHE II0A0BE M KOHTPOJe HCIHMTHBAHUX
copara IUbLHBE HA TeEMIEPATypH cymema 90 °C
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Kunemuxa cywer»a u keanumem cyuienux nio0oea HajsHadajuujux copama wwusa y Cpouju

KPUBA CYLLUEHA U: 70 °C

=—4=—\/1: K-70°C; MP [g] = 41,5; GSMo [kg/kg] = 0,1566; GSMz [kg/kg] = 0,7504; /leca 6
——Y/1: a-70°C; MP [g] = 41,5; GSMo [kg/kg] = 0,1566; GSMz [kg/kg] = 0,7519; fleca 1
—e—M: K-70°C; MP [g] = 23,0; GSMo [kg/kg] = 0,2563; GSMz [kg/kg] = 0,7501; Nleca 5
—=—M: a-70°C; MP [g] = 23,0; GSMo [kg/kg] = 0,2563; GSMz [kg/kg] = 0,7497; leca 2
—t=—YP: k-70°C; MP [g] = 37,4; GSMo [kg/kg] = 0,2280; GSMz [kg/kg] = 0,7488; Nleca 3
—=@—=YP: g-70°C; MP [g] = 37,4; GSMo [kg/kg] = 0,2280; GSMz [kg/kg] = 0,7515; Nleca 2
CT: K-70°C; MP [g] = 43,1; GSMo [kg/kg] = 0,1947; GSMz [kg/kg] = 0,7505; /leca 6

Cr: o-70°C; MP [g] = 43,1; GSMo [kg/kg] = 0,1947; GSMz [kg/kg] = 0,7492; /leca 1
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I'pag. 306. Kpue cymema 3a JUNOBaHe IUIOI0BEe W KOHTPOJE HCIHTHBAHUX
copara HUbHBE HAa Temieparypu cymema 70 °C
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Kunemuxka cywera u keanumem cyuienux nio0068a Haj3Hadajuujux copama uivusea y Cpouju

YTunaj aunoBama Kao MPHUMEHECHOT IpeaTpeTMaHa Ha moBehame Op3uHE
Cyllema, OJHOCHO Ha ckpaheme BpeMeHa Cyllema IUI00BAa IIJbUBE HCHUTHBAHUX
copara je pa3JIM4YuT M 3aBHCHU ca jeJlHe CTpaHe O]l BUCHHE TeMIlepaType Cyllema, a ca
Jpyre cTpaHe O]l TEXHOJIOIIKMX KapaKTepucTuka came copre mubuBe. [lopex Tora,
yTUIAj IUIOBama Ce OrViefla W Ha BUJBMBHM IIOKa3aTeJbUMa CIHOJbAIIEr H3TIIeAa
CYIICHOT IUI0Ja IUbMBE HAKOH CYIIeHa, KOjU je jade WM cinaduje H3paxkeH Y
3aBUCHOCTH O]l BHCHUHE TeMIlepaType Ccyllewmha M, Takohe, o] TEeXHOJOLIKUX
KapaKTepUCTUKA caMe COPTE IIJbUBE.

Ha temmeparypu cymema 90 °C je KoHcTaToBaHO 1a je 3a 5% kpahe Bpeme
Cyllema IUIMOBAaHUX IUIONOBA Y OJHOCY HAa KOHTPOIY KOJ copara HubMBe YadaHcka
nenotuna, Yayancka poaHa u Crennej, OK KOJ IJIOJOBa IJbUBE copTe Muinopa
JUIOBamke, Kao NPUMEHECHU MPEATPETMaH, HUje U3a3Bajo ckpaheme BpeMeHa CylleHma.
Hakon n3BpIeHOr BU3YeTHOT Mperiiea OCYIICHUX IJI00Ba IIIJbUBE CBUX HCIIUTHBAHUX
copara, pUKa3aHUX Ha CIMIM 6, youyaBa Ce€ Ja jeJMHO KOJ IUIOZOBA IIJBUBE COPTE
YayaHcka JIeNoTUIA TUIOBAKEM C€ CMamyje Opoj IUIo0Ba KOJjU IO H3IJIELy He
oJroBsapajy kpaiaurery. Hamme, koa cylieHuX IiojoBa oBe copre mnpumehen je
u3Bectan Opoj twiomoBa (41.30%) koju ce pasnukyjy mo 00ju y CMHCIY TMOCTOjamba
upBeHe u/miu OpaoH 0o0je Ha TOKOXKHUIM a KOja HHje KapaKTepucThuyHa 3a 00jy
MOKOXUIIE OBE copTe. J[MMmoBameM ce TMOCTIKE yjelHauaBame 00je MOKOXKHUIE IITO
JONIPUHOCH 3HAaTHOM CMamemy Opoja TakBUX IUIOZ0BAa KOJU MPEICTaBJbajy OTMAL
(3.14%). Kon cymeHux MmioJoBa HUBMBE CBUX OCTAJIMX coOpaTa AMIIOBaKEM CE€ HE
MOTpaBJba M3IJIE] IUIOAO0BA, jep M KOJ KOHTpose (TUIOJ0Ba KOJU TIPE CYyIIeHha HUCY
MOTaNaHu y BPEJy BOJY) CIIOJbALIEHH M3TIIEH TUIOAOBA j€ KapaKTepUCTHYAH 33 CBAKy
UCNIUTUBAHY COPTY LIJBHBE.

Ha temneparypu cymema 70 °C KOHCTaTOBaHO je Jia JMIIOBAE-E IUIOAOBA, Y
OJIHOCY Ha KOHTpOJy, JOBOAM 10 cKpahewa BpemeHa cymema 3a 10% 3a cBe
WCIIUTUBAHE COpPTE, U3y3€B KOJ COpTe MbMBE Muiijjopa Koja Koje je ckpaheme BpeMeHa
cymema 5.5%. Ha oBoj Temneparypu cyuema npumeheHo je mocrojame BeIUKOr Opoja
CYIIEHHX IUIOJI0Ba KOjU cy HeoxaroBapajyhu mo 6oju koa copTe nubhBe YadaHcka
nenotuna (75.89%), a xonmuuumHa THUX HeoJAroBapajyhux mjojoBa KOJI JUMNOBAHUX
MJI0/I0Ba je ApacTHdHO Mama (29.84%), y oHOCY Ha KOHTPOJIY, KaKO C€ W BHUIIU Ha

cIuuu 7. KO)I CYHICHUX IIJIOJOBa HIJBUBE COparTa MI/IJ'II[Opa u YagaHcka poaHa c€ HE
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Kunemuxa cywer»a u keanumem cyuienux nio0oea HajsHadajuujux copama wwusa y Cpouju

MOXE YTBPIUTH YTHIQ] [WIOBalka Ha TNOOOJBIIAKE U3INIEAa IUJIOAO0BA, jep U
HE/IMIIOBAHU IUIOZOBU MMAjy M3IJIE] KOjU je KapakTepUCTH4YaH 3a COpTy, a oBa 1-2
mioa Koju cy mpebadeHu y rpymy ormana (cin. 7) ¢y HuIaK camo I0jeJuHaAYHH
CJIy4ajeBH KOjH MPENICTaBibajy u3y3erak. Koa cymienux miogosa nubuBe copte CTeHIe]
ce JUMOBamkeM He Mo0oJblllaBa BU3YEIHU M3TJIE]l IUIOJI0BA, HAUME JTUIOBAEM CE HE
cCMamyje KOJIMYMHA TUX HeoaroBapajyhux muiomoBa ( kox koHtpoie 46.70%, u xox
nunoBaHux 1onoBa 42.37%). 30or Tora ce Moxke pehu aa je Temneparypa cyuiema 70
°C HeazexBarHa 3a copty 1ubuse CTEHIIE], 32 pasjIuKy oJ] TemIieparype cyuiema 90 °C

Ha K0jOj je 3a0eJIe’KeHO CBera HEeKOJIMKO HEOAroBapajyhux miogoBa oBe CoOpTe.
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Kunemuxa cywersa u keanumem cyuieHux nio006a HajsHadajuujux copama wwusa y Cpouju

Yagancka JenoTumna

CACANSKA LEPOTICA CACANSKA LEPOTICA

Kontrola, t = 90°C dipovana

otpad

susena Sljiva oipsd immbn suSens Sjiva ,
KOHTpOJIa JUITIOBaHa
Muagopa
MILDORA ‘ MILDORA
kontrola, t = 90°C dipovana, t = 90°C

———

L otpad

otpad
i L 17°81"2011

KOHTpOJIa JHUITIOBaHa

suSena Sljiva

Yavyancka poaHa

CACANSKA RODNA CACANSKA RODNA

Kontrola, t = 90°C dipovana, t = 90°C

otpad,
Oé .02.2009 susena Sljiva Ug‘f 02.2009

suiena Sljiva

KOHTpOJIa JAHUIIOBaHa

Crenuiej

STENLEY
dipavann, 1 - 90/¢
STENLES
kontrota, t = o0

otpad

susena Sljiva
suSena dljiva i

KOHTpOJIa JHUIIOBaHa

Ca. 6. M3rien cymeHux MJ00Ba HCIUTHBAHUX COPAaTa IJbHMBE HA TeMIepaTypu
cymema 90 °C y 3aBHCHOCTH 0] NPHUMEH-E€HOT NMpeITpeTMaHa (KOHTPOoJIa,
JAMIIOBAHA)
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Kunemuka cywersa u keanumem cyuieHux nio006a Hajsnavajuujux copama uivuea y Cpouju

Yagancka JenoTuna

CACANSKA LEPOTICA

CACANSKA LEPOTICA
Kontrola, 1 = 70°C

dipovan, £ = 70°C

susens Shjiva \ |
= e = sulena Sljiva

KOHTpOJIa JUIIOBaHa

l otpad
coe—

Muagopa

| MILDORA P DORA
kontrola, t = 70°C ipovana, t = 70°C

——

sufena Sljiva L otpad iz | suSena Sljiva l otpFd 01 . 201

KOHTpOJIa JUIOBaHA

Yayancka poaHa

CACANSKA RODNA CACANSKA RODNA
Kontrola, t = 70°C n

dipovana, t = 70"¢

susena Sljiva N A N otpad susena Sljiva N Q6.02 .200

ne N2 a20N0

KOHTpOJIa JHUIIOBaHa

Creniiej

STENLEJ
70°¢

otpad sufena Sljiva

sugena Jljiva |
[ otpad {

KOHTpOJIa JHUIIOBaHa

Ca. 7. U3raea cymeHuX MJI0A0BA MCNIMTHBAHUX COPATAa NLUbMBE HA TeMIepaTypH
cymema 70 °C y 3aBHCHOCTH O] NPHMEH-€HOI NMpeaTperMana (KOHTpoJa,
JAUIOBAHA)
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5.5. Ynopeana aHajiu3a yruuaja nojas’HuX KapaKTepuCTHKA IJIOI0Ba

HCIIMTUBAHUX COpaTa HIJbUBE HA BpEME CylICHha

[Tona3He KapakTepUCTUKE IJI0/Ia CBAKEe MCIIUTHBAHE COPTE NLBUBE KOjE€ MOTY
BapUpaTH y 3aBUCHOCTH oJ Hu3a (akrtopa (roguHa, MoMeHaT OepOe, JOKAIUTET,
IpUMEHa arpoTeXHUYKHX Mepa, W Jp.) CYy MEXaHWYKH U XEMHUJCKM CacTaB IUIOJA.
HajBaxkHuju mapaMeTpy MEXaHHUYKOT CacTaBa IUIoJAa Cy Maca IUIojla M Maca KOIITHIIA,
OJHOCHO yzaeo KomTuie. [IomTo BHIIETOAMIIBLU TMPOCCIN aHAIN3Ee MEXaHHYKOT
cactaBa IUIOJIa MCIMTHUBAHMUX copara NUbMBE IOKa3zyjy Ja je IPOLEHAT KOIITHIIC
cpa3MepaH MacH IUIO/a, 32 YHOPEIHY aHAIMU3y YTHIaja TMOJIa3HUX KapaKTepUCTHUKA Ha
BpEMe Tpajama Ipolieca Ccyliema ce y3uMa Maca rmioga. Oa XeMHjCKOT cacTaBa
HAjBXHUJU TMapaMeTap KOjU yTHYe Ha KMHETHUKY CYIICHa Yy CMUCIY BpeMEHa Tpajarba

mporieca CyIiema je Caapikaj YKyIHe CyBe MaTepHje.

5.5.1. Yrunaj mosazHUX KapakTepuCTHKA IJI0Ia MCIMTHBAHUX COPaTa Ha

BpeMe cylema

CBaka ucnuTHBaHa copTa ce OJUIMKYyje BehuM WM MamUM BapUpameM Mace U
cajZip>kaja yKyIHE CyBE€ MaTepHje CBEXKET IJI0J1a, KOjU YTUUY Ja YKYITHO BpeMe Tpajara
npolieca Cyliewma OyAe paslnduTo, MOJl MCTUM YCIOBUMa cyllema. ExcrnepumeHTH
Cylllema Cy OCTaB/bEHM Kao JIBE BapujaHTe Oryie/a :

a) Maca 1to/1a HCTIMTHBAaHE COpTE MIJBUBE jé KOHCTAaHTHE BPEIHOCTH, a BapHupa

ce caJipKaj YKyIHEe CyBe MaTepHje.

0) YkymHa cyBa Marepuja IUIOAa HCIUTHBAHE COPTE LLUBUBE jeé KOHCTAHTHE

BPEIHOCTH, a Bapupa ce Maca IJIoja.

ExcriepMMEHTH MPOIECa CyIIemha Cy 00aB/LEHN HA TeMIepaTypH cymema 90 °C,
npu yemy je mpaheH mUXOB yTulaj (BapujaHTe orjena a M 0) Ha BpeMe Tpajama
npolieca CyIiema I10/10Ba KOjU MPEICTaBsbajy KOHTPOILY U AUIOBAHUX IJIOI0BA.

I'padux 31 npukasyje yTHIa] pa3IMUUTUX IOJIA3HUX KAPAKTEPUCTHUKA IJIOJJOBA
NUbKBE copTe YadyaHCKa JIETIOTHIIA Ha BpeMe CYIICHa II0A0Ba KOHTPOJIE U TUMOBAHUX

ILIOO0BA.
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AHanu3oMm pesynTtaTta npukazaHux Ha rpaduky 31 ce KOHCTaTyje Ja IUIOJOBH
nubKBe copTe YayaHcka JemoTHIIa UMajy Majlo BapHpame y Morieay KpymHohe (mace
IJI0JI0BA) U y MOTJIEAY cajpikaja YKYIHUX CyBUX Marepuja. Maca miona (42.99 + 1.76)
0, mpuka3ana Ha rpaduky 31la kao KOHCTaHTHA Maca, je MPOCeYHa Maca IJI0JJ0Ba TOKOM
BUIICTOIUIIHUX UCTTUTHBAmAa KUHETUKE CyIIema oBe copTe. Ha rpaduky ce youasa nga
ca MopacToM cajprkaja yKyIHE CyBe MaTepHje J0Ja3u JI0 CMambemha BPeMEHa CyIIeHha.
JluroBaHu IJI0Z0BY ce cymie Kpahe BpemMe y 0OJIHOCY Ha KOHTPOITy, IPU 4eMy cy HajBehe

pasiuKe KoJ II0J0Ba ca cyBoM MatepujoM 15.50%.

a) masa ploda b) ukupna suva materija
19 (42.99+£1.76) g (15.37 £ 0.55) %
10 | I { } {
8 -
S
v gl I kontrola
% [ dipovana
s
4
2k
14.50 15.50 17.50 33.50 37.50 45.50
ukupna suva materija (%) masa ploda (g)

I'pad. 31. Bpeme cymiema miooBa copre Yauancka jienoTuna y 3aBUCHOCTH 0O11:
a) cajprkaja yKyIHe CyBe MaTepHje IPpH KOHCTAHTHOj BPEIHOCTH Mace IJI0Aa
0) Mace MJ10/1a IPU KOHCTAHTHOj BPEHOCTH Ca/IpKaja YKYIIHe CyBe MaTepuje
e CranpapaHa ieBujanuja je ypaheHa u3 Tpu NoHaBJbamba

I'paduk 316 npukasyje na mpu KOHCTAHTHO) BPEAHOCTH caJip’Kaja YKYIHE CyBe
Mmatepuje y miaony (15.37 £ 0.55)% Bapupame mace mioga on BpeaHoctu 33.50 g mo
45.50 g He AOBOM JI0 3HAYAJHUX pa3lIiKa y BpEMEHY Tpajara Ipolieca Cylierma, JIOK je
NpUCyTHA 3HaYajHa Pa3linKa y BPEMEHY CyIIeHha KOHTPOJIE M JUITOBAHKX TUIOIOBA.

Ha ocHOBYy OBHMX KOHCTaramuja Jojia3u ce€ JI0 3aKkjbydyka Ja HpeATpeTMaH

AUTIOBALEC NONPHUHOCH CMalkbClhby BPEMCHA CYIICHA KOJA INIOAOBa MHMIJBUBE COPTE
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YauaHcka JNenoTuiia ca caapikajeM cyBe Martepuje oko 15% 06e3 o03upa Ha macy
IUI0/I0BA.

I'padux 32 mpukasyje yTUIa] pa3auYUTHX IMOJa3HUX KApaKTEPUCTHUKA TUIO0BA
HUbKBE copTe MUIIZIOpa Ha BpeMe CyIleHha KOHTPOJIC U IMIIOBAHUX TUIO0BA. Y ouaBa ce
YHU(DOPMHOCT IJIOZI0BA OBE COPTE Yy MOTJEeNy Mace IJIOJ0BA, JOK IMOCTOjU H3BECHO

BapHpame y Morje1y cajipkaja YKYITHE CyBe MaTepHje.

12 a) masa ploda b) ukupna suva materija
(23.17+£0.53) g (25.38 £ 0.28) %
10 |
ol _
< L
© gL
g [ kontrola
5 3 dipovana
4L
2L
21.50 25.50 29.00 23.00 26.50 28.50
ukupna suva materija (%) masa ploda (g)

I'pag. 32. Bpeme cymiema mioaoBa copre MuJijgopa y 3aBUCHOCTH OA:
a) cajp:kaja yKyIlHe CyBe MaTepHje NPH KOHCTAHTHOj BPeIHOCTH Mace MJ10/a
0) Mace IJI0J1a MPH KOHCTAHTHOj BPEIHOCTH Ca/IP/Kaja YKyNHe CyBe MaTepuje
e CrangapaHa neBujaija je ypaheHa u3 Tpu noHaBJbarmba
Maca mrona (23.17 £ 0.53) g, npuka3ana Ha rpaduky 32a ka0 KOHCTaHTHA Maca,
je IMpoc€yHa Maca ImjiIoaJ0Ba TOKOM BUIICTOJUIIIBLUX UCIIMTHBaKka KWHETUKE CYHICH:Aa OBE
copre. IlomTo cy IMiIoAOBH peNaTHBHO CUTHH, OAHOCHO Maie mace, 06e3 o03upa Ha
BapHpame cajpikaja yKymnHe cyBe marepuje, oa 21.50% mo 29.00%, cymeme 3aBpiie y
ucTo Bpeme. M3 mcror pasziora TUIOBamke, Ka0 MPUMEHEHH NMPEATPETMaH, KOJ OBE
COpTe ce He MOpa MPUMEHUBATH.
I'paduk 326 npuxkasyje na mionou mace 28.50 g, mTO je Maca Koja ce PeTKO

HaJIa3h KO OBC COPTEC, 3aBpIIC CYHMICHC 3a HCUITO AYKE BPEMCE O/ CI/ITHI/IjI/IX j1oa0oBa,
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npu caapkajy ucte cyBe marepuje (25.38 = 0.28)% wu 1a y oBOM Ciiy4ajy TUIIOBAHH
IUIO/IOBY MITAK 3aBPINABajy MPOIEC CyIIeHha HEIITO PaHUje 0J] KOHTPOJIE.

Crenuiej je copTa IIJBMBE KOJI KOj€ Cy MPHUCYTHHU TUIOJAOBH Pa3IM4UTe KPYyIHONE.
I'padux 33a mpukaszyje yTuiaj pasauduTor cajpikaja YKyIHE CyBe MaTepHje IJI0JI0Ba
nubruBe copte CTeHie] Ha BpeMe CyIIelma KOHTPOJIE W JUIOBAaHUX ILIOJOBA, TPHU
KOHCTAHTHO] BPEIHOCTH Mace IUIoa. Y OBOM Cllyyajy MMaMoO KapaKTepUCTHUYHE JIBE
Mace IJI0JI0Ba, Ka0 KOHCTAHTHE BPETHOCTH, OKO KOJHX CE BapUpajy CalpKaju yKYITHE

CyBE MaTepHje.

a) masa ploda

1)(36.74 +1.28) g | 1) (45.36 + 1.44) g |

12

MY F T i i i

8}
g L
CIEJ 6 I kontrola
o [__dipovana
S L

41

2+

17.50 1950 23.00 18.00 19.00 21.50
ukupna suva materija (%)
I'pad. 33a. Bpeme cymema mioaosa copre CTeHiej y 3aBHCHOCTH 0[] CaJpKaja

YKYIIHe cyBe MaTepHje MPH KOHCTAHTHOj BPeTHOCTH Mace IJIoja
e CranjapsHa ieBujanuja je ypal)eHa u3 Tpu noHaBJbamba

Ananuza rpaduka 33a Mokasyje Jla ca IOpacToM cajJpkaja yKyIHE CyBe
MaTepHje y IUI0ly J10J1a31 JI0 U3BECHOT cKpahema BpeMeHa Cyllemha 3a 00e mocMarpaHe
Mace IUI0JI0BAa, Ka0 KOHCTAHTHE BPETHOCTH, W Jia C€ TUIOBAaHH IUIOJIOBH y CBHUM
BapHWjaHTama orjiena ocyme 3a kpahe Bpeme y ogHOcy Ha KoHTpoay. [lomro Bapupame
cajip’kaja cyBe Marepuje 3a o0e rmocMaTpaHe KOHCTAaHTHE Mace HHje M3Pa3suTo BEIUKO,
Bapupame je oko BpeaHocTH 19.00%, 3abenexxeHo ckpaheme BpeMeHa Cyllema je

Takohe ciabo u3paxeHo.
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I'padux 330 mpukasyje Bapupame Mace IuionoBa CTeHieja OKO KOHCTaHTHE
BPEIHOCTH caJpikaja ykynHe cyBe matepuje (19.22 + 0.22)%. YouaBa ce u3pas3uto
Bapupame Mace 1iojaoBa, oa 34.50 g no 50.50 g, nok ca apyre cTpaHe, yodaBa ce jaa
M30CTaje U3pa3uTO Bapupame BpEeMEHa Tpajama IMpolleca CyIIemha IMI00Ba pa3InduTe
kpynHohe. Hamme, ako mocmarpamo IUioJoBe mpocedHe Mmace ox 36.50 g koju
3aBpmaBajy cymeme 3a 10 h, mosehawe mace monosa o 28% (TO Cy III0JJ0BU Mace
50.50 g) noBone no mosehama BpeMeHa cyliema 3a cera 10%, mTo u3Hocu Bpeme of
11 h. Takohe ce KoHCTaTyje Ja ce MOCTYIKOM JHMIIOBama ckpahiyje Bpeme Cyllema 01

5% y 0IHOCY Ha KOHTPOJY.

[b) ukupna suva materija (19.22 + 0.22) % |

12 -

10 - — — [

8k
=
“u'; 6 I kontrola
£ B [_1dipovana
[
s

4

2+

0

34.50 36.50 45.00 50.50

masa ploda (g)

I'pa¢d. 336. Bpeme cymema miogoBa copre CTeHiej y 3aBHCHOCTH 0] Mace
IVIOAA TNPH KOHCTAHTHO] BPEJHOCTH CajJpKaja YKYIHe CyBe
martepuje
e CranzaapjHa aeBujanyja je ypal)eHa u3 Tpu NOHaBJbamba

Copra nubuBe YauaHcka poAHA je KapaKTEPUCTHYHA IO U3PA3UTOM BapHpamby
Mace IJI0JI0Ba, Ka0 M IO Bapupamy cajapxkaja YKyIHE CyBe MaTepHuje Yy CBEXKHUM
wiogopuma. ['padpuk 34a mpukasyje YTHI] Pa3IUUIATOT Ccajpkaja YKYITHE CYyBe
MaTepHje IUI0A0Ba IIJbMBE copTe YadaHCKa poJHAa Ha BpEME CYyIIeHha KOHTPOJE |
JTUTIOBAHMX TUIOAO0BA, IIPH KOHCTAHTHO] BPEHOCTH Mace TI0/a. Y OBOM CIIy4aj]y UMamo

KapakKTCpUCTUIHC TpU MaACC IJIOAOBA, KAaO0 KOHCTAHTHC BPCIAHOCTHU, OKO KOjI/IX Cce

BapHpajy caJap:kaju yKyIHE CyBe MaTepHje.
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Tabena 7B mpuka3zyje mopeheme copara Yauancka pomana u Creniej. Y 0BOj
Tabenu Cy MpUKa3aHu YTHUIAjH IUI0I0Ba Mace 35 g ca caapikajeM yKyIlHEe CyBe MaTepHje
oko 19%, Ha BpeMe Tpajama mpolieca cyuiema copata Yauancka poana u Creninej, Kako
JUIOBAaHMX TUIOZ0BA TAKO M KOHTpose. Pe3ynraTu aHamu3e mokasyjy Jia ce UCIIUTHBaHE
copTe pasznukyjy mehy coboMm U TO Tako Ja ce IUIOJ0BH, AUMIOBAHU M KOHTPOJA, COPTE

YavaHcka pojHa ocyiie 3a kpahe Bpeme oj1 copre CTenie;.

Tao. 7. Ilopeheme Bpemena cymewma wu3mel)y aBe copre HCTHX TOJA3HHX
KapaKTepuCTHKA

a) Yauancka genoruna — CrenJej

VYKynHa cyBa B h
Copta Maca mioga Marepuja peme cymetba ()
(9) (%) KOHTpOJIa JUIIOBAaHA
Ya. rerotuiia 40.80 + 1.64 17.73£0.25 9.83+0.29 9.33+£0.29b
Creniej 40.37 £2.31 18.31+0.72 10.33+£0.29 10.00 £ 0.00 a
ANOVA ns ns ns i

0) Muagopa — Yauyancka poana

VYKynHa cyBa B h
Copta Maca mionga Marepuja peme cymetba ()
(9) (%) KOHTpOJIa JTUTIOBaHA
Mungopa 26.58 + 0.64 25.32£0.31 9.33+0.58a 9.00+0.00 a
Ya. poxHa 26.57 £ 0.89 2458 £1.13 7.83+£0.29Db 6.83+£0.29b
ANOVA ns ns *x **

B) Uauancka poana — Creniej

VYkynHa cyBa B h
Copta Maca mionga Marepuja peme cymerba (h)
(9) (%) KOHTpOJIa JTUTIOBaHA
Ya. ponHa 35.02 £1.25 19.27 £ 0.29 833£0.29Db 7.83£0.29Db
Crenuej 35.156+1.41 19.38 £0.10 9.83+0.29a 9.50+£0.50 a
ANOVA ns ns *x ol

e 3Be3sje obenexaBajy 3HauajHe pasinke u3Mely cpeanna 3a pesyiarate ANOVA (F test)

e [IpoceuHe BpemHOCTH 3a HWCHUTHBAHE NapaMeTpe Yy HKCTOj KOJOHH Koje cy obenexeHe
pa3MYUTAM MaJliM CJIOBMMa Cy cTaTucThdku 3HadajHe 3a P < 0.05 ma ocnoBy Duncan's
BUILIECTPYKOT TECTA PAHTOBA

Ha OCHOBY CB€ra Hamped pE€uYC€HO, MOXKE CC 3aKJbYYHUTH Ja CC IIIOJOBU COPTE

YaugaHcka pOaHa OCylIec 3a Kpahe BpPEMC Yy OTHOCY Ha CBC OCTAJIC UCITUTHUBAHC COPTC.
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6. 3AK/bYYAK

Ha ocHOBy 100MjeHNX pe3yniTaTa UCTpaKUBaka KUHETHUKE CYIICHa U KBaJIUTETa
cyleHe mubuBe copata Yauancka senotuiia, Muinopa, Yauancka pogna u Cremiej,

MOT'y CC U3BCCTU CJIGI[ChI/I 3aKJbYUlH:

o Pesynratn xemujcke aHanm3e CBEXHUX IUIOJOBA LUBHMBE, KOJU IIPEACTABIbAJY
[0JIa3HY CHUPOBHMHY 3a MCIUTHBAKE KHHETHKE CYILIEHa, [I0Ka3yjy /a Cy IUI0J0BU
IUbMBE MCIUTUBAaHMX copaTa KopuutheHn y a3y ONTHUMajHE TEXHOJOLIKE

3pEIIOCTH 32 TPEPaay CYLICHEM.

o Mexannuka aHajam3a TOJa3HE CHPOBUHE IOKa3yje Ja Mace IUIOJ0Ba, KOJH CY
KOpUIINCHH 332 WCIUTHBAKE KHHETHKE CYIICHA, TNPEJCTaBhajy MPOCEUYHE
BPEIHOCTH KapakTepucTHuHe 3a ucnutuBaHe copre (41.49 g kox YauaHcke
nenortuue, 23.25 g xon Munnope, 36.74 g xox YauaHcke pojHE), M3Y3€B KO
copre Crennej (42.18 g) rme cy kopumihieHH HEIITO KPYIMHHjH TIOJOBH O

yoOHu4ajeHor MpoceKa 3a OBy COpPTY.

o Mungopa u Yadgancka poAHa Cy COpTe LIJBMBE KOJ€ MMajy U3Y3€THO IOBOJbAH
paHIMaH Cyllema, OJHOC CBEXKETr M CYLIEHOT Iuloja je MamH ox 3. Panaman kon
copre mubuBe Ctennej m3Hocu 3.23, JOK je paHIMaH Koj copTe YadaHcka

JIETOTHIIA U3PA3UTO HEMOBOJhAH, OJTHOC CBEXKET U CYIICHOT TuIofa je Behu o1 4.

. Canpxaju yKymHHMX KHCENMHa, YKynHuX Inehepa u uHBepTHUX Iuehepa, 0IHOC
MHBEPTHHUX U YKYMHHUX Iiehepa u MHJEKC CIAaCTH y CYIIEHUM IJI0JJOBUMA LIJbHBE
Cy KapaKTepHCTHKa COpTe W He 3aBHCE O]l TeMIlepaType CyIIemha HHUTU O]
TEXHOJIOIIKE MPHUIpeMe Iutoaa (KOHTpOJa W JUIOBAmE). JEAMHO Ce Caapikaj
caxapo3e pasnuKyje y ToMm mnorieny. Ha ucnosbaBame pasnuka y caapxajy
caxapo3e CTaTHCTMYKHM 3HAa4ajHO yTUYe HHTEpakifja copTe M TemIeparype
Cyllema, IITO yKa3dyje Ha pa3jIMyuTO IOHALIAlke copaTa y 3aBUCHOCTH Of

TeMIIepaType CylIema.
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o VY TOKy cyllema NUUBKMBE J0JIa3H J0 XHJIPOJIH3E caxapose, MTOo ce MaHudecryje y
JIPacCTHYHOM CMambCHhy HEHOT Ca/ipikaja y CYIICHHM IUIOJOBHMA y OJHOCY Ha
nojasHy cupoBuHy. CyIIeHH IUIOIOBH LIJbMBE copaTa YayaHcka JIETOTHIA U
Munopa ce ToHaIajy CIMYHO, CaapkKaj caxapo3e y IUIOJOBUMA KOJU Cy CYIICHH
na temrneparypu 90 °C je oko 3 myTa MamH HETO y CBEKHMM ILIOJ0BUMA, JIOK j€ Y
miof0BMMa Koju cy cymenu Ha 70 °C caapkaj mamu oko 4 myra. Kox mioxosa
nubuBe copara Yauancka ponHa u CTeHJE] je KOHCTaTOBAaHO CYIMPOTHO, MambH
ryOMTaK caxapo3e je KOHCTAaTOBAaH JIJCTBOM HIDKE TeMIepaType Cyliema, Ha
Temieparypu cymema 70 °C caapikaj caxapose je Marmu 3 myra, 1ok Ha 90 °C je
mamu 3.4 (Yawancka ponna) u 4 nyra (CreHsej) y OAHOCY Ha CBEXH IUIO.
JlumoBame, Kao NPUMEHCH MPENTPETMaH, NalIeKo Mame YTHUe Ha TyOuTak
caxapo3e y OJHOCY Ha HETpPEeTHpaHe IUIOJOBe, Tj. Ha KoHTpoxy. [Ipumehena je
HE3HATHA pa3iivka u3Mel)y JUIOBAHUX TUIOIOBA M KOHTPOJIC Y CaJpiKajy caxapo3e
y CYIIEHHM IUIOZOBMMA KOJI CBHX HMCIIMTHBAHHUX cOpaTa, W3y3eB Koja YawaHCke
poIHe, TIOEe je canapikaj caxapo3e HIDKM Yy JWIIOBAaHWM IUIOJOBHMA, TakKO Jia
JUTIOBAaHM TUIOJIOBH cajipke 3.3 myTa Mame caxapo3e Hero CBEXKH IUIOIOBH, a KO

HETPETHPaHMX IUI0/I0Ba, KOJU MPEJICTaBIba]y KOHTPOILY, CMalbEeme caxapose je 2.7

nyTa.

. Cymeme ka0 METOJ KOH3epBUCAamka HE YTHYE Ha CMamEeHme Calipikaja yKYIMHHX
KHCENINHA, KOJI CBUX MCIUTHBAHHUX copara IUbKMBE, M3y3eB KoJ copTe Yauancka
ponHa. Y CylleHMM IUIOJIOBUMA OBE COpPTE I'yOMTaK YKYIHUX KHCEIUHA W3HOCU
21-24% 'y opHOCy Ha TMOJNa3Hy CHpPOBUHY, Oe3 o003upa Ha MpHUMEHEHE

TEMIICPATYPC CYILICHA U IIPUMCHY OTUIIOBAKbA KAa0 MMPEATPETMAHA.

o WHpmexc cnacty miogoBa HMCIOMTHBAHHX copaTra IIJBMBE CE€ HE MEHa TOKOM
CyllIema, OJHOCHO PA3JIMKe y BPEAHOCTMMA OBOT IapameTpa m3Mely CBexux u
CYIICHHX TUTOJIOBA CTATHCTUYKH HHUCY 3HaudajHe. [Ipema MHIIEKCY cIacTu MI0J0BU
nubuBe copre Yauancka nenotuna (11.24) npunanajy rpynu miooBa HaKUCEIOT
ykyca, Yauancka pogna (20.97) u Crennej (19.59) ymaze y rpymy miomoBa
CIIATKO-HAKHCEJIOT, OJHOCHO XapMOHHMYHOT yKyca, a Mumnopa (37.73) y rpymy

IUJI0I0BA CIATKOT Tj. MEJACTOT YKYyca.
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o Ha ocHoBy pe3ynrata ucnuTHBama KMHETHKE CYIIEHha NUUBMBE C€ 3aKJbydyje Ja
IUIOJIOBH IIJbUBE PA3IMUUTUX COpaTa UMajy pa3inyuTe Op3uHE Cyliemha Ha HCTUM
TeMIeparypama Cymema U Ja IUIOJOBH IIJbUBE HCTE COPTE KOjU C€ CyIle Ha

Pa3IMYUTUM TeMIIepaTypaMa Cyliemha uMajy pa3iuunuTe Op3uHe Cyliena.

o YTHmaj temneparype cyiema ce mMaHudecryje nosehameM Op3uHE cymiema ca
noBehameM TemIeparype Cylierma, IITO JOBOIU 10 cKpahema BpeMeHa CylIeHmha
KO/l TUIOZI0BA CBHX HMCIMTHUBAHHMX COpara IIJbMBE. 300T Tora je BpeMe CyIlema
IUI0ZI0BA IIJBMBE CBUX MCIMTHBAHMX COpaTa Ha Temmeparypu cyiema 90 °C
kpahe 3a 50% y omHoOCy Ha BpeMe cyluema Ha temmneparypu 70 °C. Haume, Ha
temneparypu cymema 90 °C cy 3abenexene 2.5 myra Behe Op3uHe cyliewa Ha
MOYETKY CYIICHa KOJ IUIOJ0BA CBHX MCIMTHBAHUX COpAaTa IIJBUBE, Y OJHOCY Ha
Op3uHE Cyllema Ha TeMneparypu cymema 70 °C. 300r Tora ce Ha TEMIEpPATypu

0 .
cymema 90 °C Hajpeha komwumHa CII000JHE BOJE Yy IUIOJOBHMA CBHUX
UCIIMUTUBAHUX copara ryou y npsa 4 h cymema u taga ucnapu 2/3 ciiobomHe Boje
y OJJHOCY Ha YKYITHO MCIIapeHy BOJy M3 IUIOA0BA MIJBMBE KOJl CBUX MCIMTUBAHUX
(o)
copata. Ca npyre crpaHe, Ha Temnepatypu cymema 70 °C 3a npsa 4h cymema u3
MJI0/I0Ba MIJbUBE KOJ CBUX HCIMTHBAHUX copaTa wucnapu ceera 1/3 crmobomne

BOAC Yy OAHOCY Ha YKYIIHO UCIIAPCHY BOAY.

. [Tocne nepuona MakcuMmanHe Op3uHE Cyllelmha Ha 00€ UCIIUTUBAHE TEMIIEpaType
Cyllema OgMax HacTaje mnepuoj; omnanajyhe Op3uHe cymiema, 0e3 Oenexema
nepuosia KOHCTaHTHE Op3WHE Cymiema. JeTuHO KOJA IUI0J0Ba HUBHBE COPTE
Crennej Ha Temnepatypu cymema 70 °C nmoctoju MoryhHOCT MOCTOjama H3BECHOT
nepuoJia KOHCTaHTHE Op3MHE CylIewma, Majaa 300r HeMOryNHOCTH KOHTHHYAJIHOT

npahema rybuTka Mace TI010Ba Ha JIECH OBaj MEPUO]I HUje 3a0eNekKeH.

. YTHnaj aunoBamba Kao TNPUMEHEHOr IMpeATpeTMaHa Ha ckpaheme BpeMeHa
Cyllema IJIOJ0BA IIJbUBE UCIUTHBAHUX COPATa j€ Pa3jIMUYUT U 3aBUCHU Ca JeJHE
CTpaHe O]l BUCHMHE TEMIIEpPAType CYyLIEma, a ca JIpyre CTpaHe OJ TEXHOJIOUIKHUX
KapakTepUCTUKa came copre nubMBe. Ha Temmeparypu cymema 70 °C je

KOHCTAaTOBAHO Ja AOWIIOBAKLC IIOJ0BA, Yy OAHOCY Ha KOHTPOIY, AOBOAM OO0
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ckpahema BpeMeHa cymiema 3a 10% 3a cBe UCIIUTUBAHE COPTE, U3Y3€B KOJI COPTE
nubrBe Muiziopa Ko Koje je ckpaheme BpeMeHa cymiema 5.5%. Ha remmneparypu
cymema 90 °C ce ckpahyje Bpeme cymema 3a 5% KOJ JAWIOBAaHHMX ILIOJOBA Y
OJIHOCY Ha KOHTPOJY KOJ copaTa IubKBe YauaHcka senoTuiia, Yauancka poaHa u
Creniej, AOK KOJ IUIOOBA IIJbMBE copTe Mmuijopa TUINOBamke HUje H3a3BaIo

ckpaheme BpeMeHa Cyliema.

o [TnonoBu nubKuBe copre YavaHcKa JEMOTHLIA CY YjeTHAUYSHH Yy MOTJIeay KpymnHohe
(Mace miomoBa — 43 Q) m y morieny caapxkaja cyBe marepuje (15.37%).
JunoBameMm ce ckpahyje BpeMe cyliewma U cMamyje ce Opoj CYIIEHHMX IUI0/I0Ba
KOju UMajy 00jy MOKOXKHIIE HeCTIeIU(DUIHY 32 COPTY U KOjU MPEICTaBIbajy OTIA.
300r Benmke Op3WHE MpUpalTaja CyBe MaTepuje MpU Kpajy CyIIema, BPJIO JIaKo
MOXxe JohM 10 MpecylrBama IUI0JI0BA, HA CBUM MOCMAaTpaHUM TeMIeparypama
cymema. Cyleme OBe COpTe ce He Mpernopydyje 300r HUCKOT paHIMaHa CyIIeHha
(4.25) u Benmkor Opoja Heoxmromapajyhumx cCymieHuX IutogoBa Tj. oTmana (y
3aBUCHOCTH OJI HauMHa mpunpeme mmiogoBa ox oko 30% ma mo 75%, Ha

Temmnepatypu cymema 70 °C).

o [TnogoBu nubKBe copte Mungopa cy penatuBHo cutha (23.17 g), anu yjeqHaueHe
Mace 1 0e3 003upa Ha U3BECHO BapHpame caapxkaja yKkymHe cyBe matepuje (21.50
—29%) mpomec cymema ce 3aBpiiaBa |y HCTO Bpeme. JlumoBame, Kao
NpeATpETMaH, KOJl OBE COpTE ce He Mopa mpuMmemnBatu. Cyleme 0Be copTe ce
npernopydyje 300r MOBOJBHOT paHIMaHa cymiema (2.75), HHTepecaHTHe
hunubapHe 0oje MOKOXKHUIE CYIIEHE LIJBMBE M CIATKOT, MEIAcTOr, yKyca Koju

MOTY IOMIPUHETH MPOIIUPEHY aCOPTUMAHA TOHY/I€ CYIICHE IIJbUBE HA TPXKUIITY.

o Copra nubuBe YauaHcka pojHa je KapaKTEPUCTHYHA MO W3PA3HUTOM BapUpPaby
mace mtomoBa (25.74 ¢, 30.26 g, 36.09 @), kao u Mo Bapupamy cajapikaja CyBe
Mmarepuje y cBexuM riogoBumMa (18.59%, 23.20%, 25.74%). Ilpouec cymema 3a
IJIOJIOBE MPOCEUHE Mace OKO 36 g U ca MPOCEUHUM CapiKajeM CyBe MaTepHje OKO
22-23 % Tpaje myxe y OAHOCY Ha IUIOJOBE Ca IPYrayMjuM KapaKTepHCTHKama

(Behom unu MambOM MacoM U CyBOM MaTEpUjOM O] MPOCEUHUX BPEIHOCTH), LITO
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Npe/CTaB/ba H3BECHY CHeUU(UIHOCT OBe copre. MelyTum, miuogoBu copre
Yayancka pojHa ce ocyie 3a kpahe Bpeme y 0IHOCY Ha CBE OCTaJle UCITUTHBAHE
copre. 30or kpaher BpemeHa cCyliewma npernopydyje ce TeMieparypa cymema 90
°C, a ako ce KOpHCTM HmKa Temmeparypa cymema (70 °C) noxessHO je mpe
CyIlIeHha U3BPIINTH TUTIOBakE 1010Ba. CyIIemhe 0BE COpTE ce Impernopydyje 300r
MOBOJBHOT paHMaHa cymiewma (2.95), peraTMBHO KpaTKOT BpeMEHA Cylickha U
MoryhHocTH KopuThema CBeXXHUX TUI0A0BA Ca IIMPOKUM PACIIOHOM caJipKaja CyBe
Marepuje y3 n1o0ujame aJeKBaTHOT KBAIUTETA CYIICHE IIIJBUBE YUME CE€ IMOCTUXKE

POy KEHE CE30HE CYIIICHa Y KOMEPLHUjATHUM Cyllapama.

o Crenuiej je copra HUJBMBE KOJ KOj€ Cy NMPHUCYTHHU IJIOJOBH pa3inyuTe KpyrnHohe
(36.74 g u 45.36 Q) ca npuOIMKHO KCTUM cajpkajeM cyBe matepuje (19.22%).
JumoBameM ce ckpahyje Bpeme cyiema. 3a CylIelke ce Mpernopyuyje
Temieparypa cymema 90 °C 300r ckpahema BpeMeHa CyIlelha U CMambeha yaela
CYIICHHMX IUIOJIOBA HEOJroBapajyher KBajJuTeTa y OJHOCY Ha IUIOJOBE JA00MjeHE
Ha Temreparypu cyuiema 70 °C, Ha K0joj ce nobuja npexo 40% TakBUX ILIOJOBA.
VY HammMm cymapama ce YIJIaBHOM CyIIe TUIOJJOBU OBE COpPTE, a CIIPOBEAeHa
UCIINTHBAKka KHHETHKE CyIlIemha NOTBPlYjy HBEeHYy MOrOAHOCT 3a cymeme. Cyleme

OBE COpTE Ce MPETnopyuyje U TO Y3 MPUMEHY U3HETHX MPENOpPYyKa.
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[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 01-09-JI5 - YAYAHCKA JIEIIOTHLA - K-90°C

Mp Mo M, Mo Gko Mg Mwmo Gsmo Mmsm
9] [9] [9] [o]  [kg/kg]  [d] [9] [kg/kg] [9]
40,3 4512 1.010 3.502 0,0410 144 3.358 0,1566 526
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [0] [0] [ka/kg]l  [9] [ko/kg]  [ko/kg] [1]
0 4512 3.502 3.358 0,1566 2.832 0,8434 5,3857 1,0000
1 3.795 2.785 2.641 0,1991 2.115 0,8009 4,0224 0,7469
2 3.348 2.338 2.194 0,2397 1.668 0,7603 3,1725 0,5891
3 3.002 1.992 1.848 0,2845 1.322 0,7155 2,5146 0,4669
4 2.698 1.688 1.544 0,3405 1.018 0,6595 1,9366 0,3596
5 2.434 1.424 1.280 0,4107 754 0,5893 1,4346 0,2664
6 2.223 1.213 1.069 0,4918 543 0,5082 1,0334 0,1919
7 2.072 1.062 918 0,5726 392 0,4274 0,7463 0,1386
8 1.973 963 819 0,6418 293 0,3582 0,5580 0,1036
8,5 1.926 916 772 0,6809 246 0,3191 0,4687 0,0870
9 1.889 879 735 0,7151 209 0,2849 0,3983 0,0740
9,5 1.866 856 712 0,7382 186 0,2618 0,3546 0,0658
10 1.852 842 698 0,7530 172 0,2470 0,3280 0,0609
T AM=AMy,  AGgpy AU AMR | AM/AT AGsy/At AU/AT AMR/AT
[h] [9] [ka/kg] [kg/kg] [1] [9/h] [kg/kg/h] [kg/kg/h]  [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
1 717 0,0425 11,3633 0,2531 717 0,0425 1,3633 0,2531
2 447 0,0406 0,8499 0,1578 447 0,0406 0,8499 0,1578
3 346 0,0449 0,6579 0,1222 346 0,0449 0,6579 0,1222
4 304 0,0560 0,5780 0,1073 304 0,0560 0,5780 0,1073
5 264 0,0702 0,5020 0,0932 264 0,0702 0,5020 0,0932
6 211 0,0810 0,4012 0,0745 211 0,0810 0,4012 0,0745
7 151 0,0809 0,2871  0,0533 151 0,0809 0,2871 0,0533
8 99 0,0692 0,1882 0,0350 99 0,0692 0,1882 0,0350
8,5 47 0,0391 0,0894 0,0166 9 0,0781 0,1787 0,0332
9 37 0,0343 0,0704 0,0131 74 0,0685 0,1407 0,0261
9,5 23 0,0231 0,0437 0,0081 46 0,0462 0,0875 0,0162
10 14 0,0148 0,0266  0,0049 28 0,0296 0,0532 0,0099




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 01-09-JI2 - YAYAHCKA JIEITOTHLA - 1-90°C

Mp Mo M, Mo Gko Mg Mwmo Gsmo Mmsm
[9] [9] [9] [0  [kgkgl  [g] [9] [kg/kg] [9]
40,3 4518 1.009 3.509 0,0410 144 3.365 0,1566 527
T MT M MM GSM MMW W U MR:U/UO
[h] ] [9] [0  [kakgl  [9] [ka/kg]  [kg/kg] [1]
0 4518 3.509 3.365 0,1566 2.838 0,8434 5,3857 1,0000
1 3.887 2.878 2.734 0,1927 2.207 0,8073 4,1883 0,7777
2 3.320 2.311 2.167 0,2432 1.640 0,7568 3,1124 0,5779
3 2.870 1.861 1.717 0,3069 1.190 0,6931 2,2584 0,4193
4 2.549 1.540 1.396 0,3775 869 0,6225 1,6493 0,3062
5 2.291 1.282 1.138 0,4630 611 0,5370 1,1597 0,2153
6 2.094 1.085 941 0,5599 414 0,4401 0,7859 0,1459
7 1.976 967 823 0,6402 296 0,3598 0,5620 0,1043
8 1.908 899 755 0,6979 228 0,3021 0,4329 0,0804
8,5 1.880 871 127 0,7247 200 0,2753 0,3798 0,0705
9 1.863 854 710 0,7421 183 0,2579 0,3475 0,0645
95 1.853 844 700 0,7527 173 0,2473 0,3286 0,0610
T AM=AMy,  AGgpm AU AMR | AM/AT AGsy/At AU/AT AMR/AT
[h] [9] [ka/kg]l [kgkgl — [1] [9/h] [kg/kg/n] [kg/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
1 631 0,0361 1,1974 0,2223 631 0,0361 1,1974 0,2223
2 567 0,0504 1,0759  0,1998 567 0,0504 1,0759 0,1998
3 450 0,0637  0,8539 0,1586 450 0,0637 0,8539 0,1586
4 321 0,0706  0,6091 0,1131 321 0,0706 0,6091 0,1131
5 258 0,0856  0,4896 0,0909 258 0,0856 0,4896 0,0909
6 197 0,0969 0,3738 0,0694 197 0,0969 0,3738 0,0694
7 118 0,0803 0,2239 0,0416 118 0,0803 0,2239 0,0416
8 68 0,0577 0,1290 0,0240 68 0,0577 0,1290 0,0240
8,5 28 0,0269 0,0531 0,0099 56 0,0537 0,1063 0,0197
9 17 0,0173 0,0323 0,0060 34 0,0347 0,0645 0,0120
9,5 10 0,0106  0,0190 0,0035 20 0,0212 0,0380 0,0070




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 02-09-J16 - YAYAHCKA JIEITOTHLIA - K-70°C

Mp Mo Mp Mo Gko Mk Mwmo Gsmo Mpism
[9] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [9] [kg/kd] [d]
415 4501 1.005 3.496 0,0410 143 3.353 0,1566 525
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [kag/kg]  [kgrkg] [1]

0 4501 3.496 3.353 0,1566 2.828 0,8434 5,3857 1,0000
2 4.046 3.041 2.898 0,1812 2.373 0,8188 45191 0,8391
4 3.669 2.664 2.521 0,2083 1.996 0,7917 3,8010 0,7058
6 3.308 2.303 2.160 0,2431 1.635 0,7569 3,1134 0,5781
8 2.998 1.993 1.850 0,2839 1.325 0,7161 2,5230 0,4685
10 2.736 1.731 1.588 0,3307 1.063 0,6693 2,0240 0,3758
12 2.498 1.493 1.350 0,3890 825 0,6110 1,5707 0,2916
14 2.273 1.268 1.125 0,4668 600 0,5332 1,1421 0,2121
16 2.060 1.055 912 0,5759 387 0,4241 0,7364 0,1367
17 1.971 966 823 0,6382 298 0,3618 0,5669 0,1053
18 1.913 908 765 0,6866 240 0,3134 0,4564 0,0847
19 1.878 873 730 0,7195 205 0,2805 0,3898 0,0724
20 1.860 855 712 0,7377 187 0,2623 0,3555 0,0660
21 1.848 843 700 0,7504 175 0,2496 0,3326 0,0618
T | AM=AM,, AGsy AU  AMR |AM/AT AGswAT AU/AT AMR/AT
[h] [g] [kg/kg] [kg/kg] [1] [g/h] [ka/kg/h] [ka/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 455 0,0246 0,8666  0,1609 228 0,0123 0,4333 0,0805
4 377 0,0271 0,7181 0,1333 189 0,0135 0,3590 0,0667
6 361 0,0348 0,6876 0,1277 181 0,0174 0,3438 0,0638
8 310 0,0407 0,5904 0,1096 155 0,0204 0,2952 0,0548
10 262 0,0468 0,4990 0,0927 131 0,0234 0,2495 0,0463
12 238 0,0583 0,4533 0,0842 119 0,0292 0,2267 0,0421
14 225 0,0778 10,4285 0,0796 113 0,0389 0,2143 0,0398
16 213 0,1091 0,4057 0,0753 107 0,0545 0,2028 0,0377
17 89 0,0623 0,1695 0,0315 89 0,0623 0,1695 0,0315
18 58 0,0484 0,1105 0,0205 58 0,0484 0,1105 0,0205
19 35 0,0329 0,0667 0,0124 35 0,0329 0,0667 0,0124
20 18 0,0182 0,0343 0,0064 18 0,0182 0,0343 0,0064
21 12 0,0127 0,0229 0,0042 12 0,0127 0,0229 0,0042




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 02-09-JI1 - YAYAHCKA JIEITIOTHULA - [-70°C

Mp Mo Mp Mo Gko Mk Mwmo Gsmo Mpism
[9] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [9] [kg/kd] [d]
41,5 4.491 985 3.506 0,0410 144 3.362 0,1566 527
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [kag/kg]  [kgrkg] [1]

0 4,491 3.506 3.362 0,1566 2.836 0,8434 5,3857 1,0000
2 3050 2974 2830 01860 2304 08140 43753 08124
4 3.491 2.506 2.362 0,2229 1.836 0,7771 3,4865 0,6474
6 3074 2089 1945 02707 1419 07293 26945  0,5003
8 2.722 1.737 1.593 0,3305 1.067 0,6695 2,0260 0,3762
10 2.462 1.477 1.333 0,3949 807 0,6051 1,5322 0,2845
12 2.232 1.247 1.103 0,4773 577 0,5227 1,0953 0,2034
14 2.068 1.083 939 0,5606 413 0,4394 0,7839 0,1455
16 1.943 958 814 0,6466 288 0,3534 0,5465 0,1015
17 1.891 906 762 0,6908 236 0,3092 0,4477 0,0831
18 1.852 867 723 0,7280 197 0,2720 0,3736 0,0694
19 1.829 844 700 0,7519 174 0,2481 0,3299 0,0613
T | AM=AM,, AGsy AU  AMR |AM/AT AGswAT AU/AT AMR/AT
[h] [g] [kg/kg] [kg/kg] [1] [g/h] [ka/kg/h] [ka/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 532 00294 1,004 01876 | 266 00147 05052  0,0938
4 468 00369 08888 01650 | 234 00184 04444 00825
6 417 0,0478 0,7920 0,1471 209 0,0239 0,3960 0,0735
8 352 0,0598 0,6685 0,1241 176 0,0299 0,3343 0,0621
10 260 0,0644 0,4938 0,0917 130 0,0322 0,2469 0,0458
12 230 0,0823 0,4368 0,0811 115 0,0412 0,2184 0,0406
14 164 0,0833 0,3115 0,0578 82 0,0417 0,1557 0,0289
16 125 0,0861 0,2374 0,0441 63 0,0430 0,1187 0,0220
17 52 0,0441 0,0988 0,0183 52 0,0441 0,0988 0,0183
18 39 0,0372 0,0741 0,0138 39 0,0372 0,0741 0,0138
19 23 0,0239  0,0437 0,0081 23 0,0239 0,0437 0,0081




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 04-10-J12 - MUJIJOPA- K-90°C

Mp Mo M, Mo Gko Mg Mwmo Gsmo Mmsm
[9] [9] [9] [0  [kgkgl  [g] [9] [kg/kg] [9]
23,0 4.013 1.010 3.003 0,0450 135 2.868 0,2563 735
T MT M MM GSM MMW W U MR:U/UO
[h] ] [9] [0  [kakgl  [9] [ka/kg]  [kg/kg] [1]
0 4.013 3.003 2.868 0,2563 2.133 0,7437 2,9017 1,0000
1 3.585 2.575 2.440 0,3013 1.705 0,6987 2,3194 0,7993
2 3.197 2.187 2.052 0,3582 1.317 0,6418 1,7915 0,6174
3 2.918 1.908 1.773 0,4146 1.038 0,5854 1,4120 0,4866
4 2.683 1.673 1.538 0,4780 803 0,5220 1,0922 0,3764
5 2.516 1.506 1.371 0,5362 636 0,4638 0,8650 0,2981
6 2.365 1.355 1.220 0,6026 485 0,3974 0,6596 0,2273
7 2.254 1.244 1.109 0,6629 374 0,3371 0,5086 0,1753
8 2.169 1.159 1.024 0,7179 289 0,2821 0,3929 0,1354
8,5 2.140 1.130 995 0,7388 260 0,2612 0,3535 0,1218
9 2.126 1.116 981 0,7494 246 0,2506 0,3344 0,1153
T AM=AMy  AGgp AU AMR | AM/AT AGsy/At AU/AT AMR/AT
[h] [9] [ka/kg]l [kgkgl — [1] [9/h] [kg/kg/n] [kg/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
1 428 0,0450 0,5823  0,2007 428 0,0450 0,5823 0,2007
2 388 0,0570 0,5279 0,1819 388 0,0570 0,5279 0,1819
3 279 0,0564 0,3796  0,1308 279 0,0564 0,3796 0,1308
4 235 0,0634 0,3197 0,1102 235 0,0634 0,3197 0,1102
5 167 0,0582 0,2272 0,0783 167 0,0582 0,2272 0,0783
6 151 0,0664 0,2054 0,0708 151 0,0664 0,2054 0,0708
7 111 0,0603 0,1510 0,0520 111 0,0603 0,1510 0,0520
8 85 0,0550 0,1156 0,0399 85 0,0550 0,1156 0,0399
8,5 29 0,0209 0,0395 0,0136 58 0,0419 0,0789 0,0272
9 14 0,0105 0,0190 0,0066 28 0,0211 0,0381 0,0131




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 04-10-JI5 - MUJIJOPA- Z1-90°C

Mp Mo M, Mo Gko Mg Mwmo Gsmo Mmsm
[9] [9] [9] [0  [kgkgl  [g] [9] [kg/kg] [9]
23,0 4.017 1.012 3.005 0,0450 135 2.870 0,2563 736
T MT M MM GSM MMW W U MR:U/UO
[h] ] [9] [0  [kakgl  [9] [ka/kg]  [kg/kg] [1]
0 4.017 3.005 2.870 0,2563 2.134 0,7437 2,9017 1,0000
1 3.569 2.557 2.422 0,3037 1.686 0,6963 2,2926 0,7901
2 3.170 2.158 2.023 0,3636 1.287 0,6364 1,7501 0,6031
3 2.866 1.854 1.719 0,4279 983 0,5721 1,3368 0,4607
4 2.668 1.656 1521 0,4837 785 0,5163 1,0676 0,3679
5 2.493 1.481 1.346 0,5465 610 0,4535 0,8297 0,2859
6 2.362 1.350 1.215 0,6055 479 0,3945 0,6516 0,2246
7 2.246 1.234 1.099 0,6694 363 0,3306 0,4939 0,1702
8 2.165 1.153 1.018 0,7227 282 0,2773 0,3837 0,1322
8,5 2.137 1.125 990 0,7431 254 0,2569 0,3457 0,1191
9 2.126 1.114 979 0,7515 243 0,2485 0,3307 0,1140
T AM=AMy  AGgp AU AMR | AM/AT AGsy/At AU/AT AMR/AT
[h] [9] [ka/kg]l [kgkgl — [1] [9/h] [kg/kg/n] [kg/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
1 448 0,0474 0,6091 0,2099 448 0,0474 0,6091 0,2099
2 399 0,0599 0,5425 0,1870 399 0,0599 0,5425 0,1870
3 304 0,0643 0,4133 0,1424 304 0,0643 0,4133 0,1424
4 198 0,0557 0,2692  0,0928 198 0,0557 0,2692 0,0928
5 175 0,0629 0,2379  0,0820 175 0,0629 0,2379 0,0820
6 131 0,0589 0,1781 0,0614 131 0,0589 0,1781 0,0614
7 116 0,0639 0,1577  0,0544 116 0,0639 0,1577 0,0544
8 81 0,0533 0,1101 0,0380 81 0,0533 0,1101 0,0380
8,5 28 0,0204 0,0381 0,0131 56 0,0409 0,0761 0,0262
9 11 0,0084 0,0150 0,0052 22 0,0167 0,0299 0,0103




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 02-10-JI5 - MUJIZJOPA- K-70°C

Mp Mo Mp Mo Gko Mk Mwmo Gsmo Mpism
[9] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [9] [kg/kd] [d]
23,0 4.015 1.015 3.000 0,0450 135 2.865 0,2563 734
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [kag/kg]  [kgrkg] [1]

0 4.015 3.000 2.865 0,2563 2.131 0,7437 2,9017 1,0000
2 3.668 2.653 2.518 0,2916 1.784 0,7084 2,4291 0,8371
4 3.366 2.351 2.216 0,3314 1.482 0,6686 2,0178 0,6954
6 3.085 2.070 1.935 0,3795 1.201 0,6205 1,6352 0,5635
8 2.830 1.815 1.680 0,4371 946 0,5629 1,2879 0,4438
10 2.610 1.595 1.460 0,5029 726 0,4971 0,9883 0,3406
12 2.428 1.413 1.278 0,5746 544 0,4254 0,7404 0,2552
14 2.274 1.259 1.124 0,6533 390 0,3467 0,5307 0,1829
16 2.184 1.169 1.034 0,7102 300 0,2898 0,4081 0,1407
17 2.148 1.133 998 0,7358 264 0,2642 0,3591 0,1238
18 2.129 1.114 979 0,7501 245 0,2499 0,3332 0,1148
T | AM=AM,, AGsy AU  AMR |AM/AT AGswAT AU/AT AMR/AT
[h] [g] [kg/kg] [kg/kg] [1] [g/h] [ka/kg/h] [ka/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 347 00353 04726 01629 | 174 00177 02363  0,0814
4 302 00397 04113 01417 | 151 00199 02056  0,0709
6 281 00481 03827 01319 | 141 00241 01913  0,0659
8 255 0,05676 0,3473  0,1197 128 0,0288 0,1736 0,0598
10 220 0,0659 0,2996 0,1033 110 0,0329 0,1498 0,0516
12 182 0,0716  0,2479  0,0854 91 0,0358 0,1239 0,0427
14 154 0,0787  0,2097 0,0723 77 0,0394 0,1049 0,0361
16 90 0,0569 0,1226  0,0422 45 0,0284 0,0613 0,0211
17 36 0,0256 0,0490 0,0169 36 0,0256 0,0490 0,0169
18 19 0,0143 0,0259  0,0089 19 0,0143 0,0259 0,0089




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 02-10-J12 - MUJIJOPA- 1-70°C

Mp Mo Mp Mo Gko Mk Mwmo Gsmo Mpism
[9] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [9] [kg/kd] [d]
23,0 4,017 1.013 3.004 0,0450 135 2.869 0,2563 735
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [kag/kg]  [kgrkg] [1]

0 4.017 3.004 2.869 0,2563 2.134 0,7437 2,9017 1,0000
2 3.605 2.592 2.457 0,2993 1.722 0,7007 2,3413 0,8069
4 3.286 2.273 2.138 0,3439 1.403 0,6561 1,9075 0,6574
6 3.004 1.991 1.856 0,3962 1.121 0,6038 1,5240 0,5252
8 2.761 1.748 1.613 0,4559 878 0,5441 1,1935 0,4113
10 2.547 1.534 1.399 0,5256 664 0,4744 0,9024 0,3110
12 2.375 1.362 1.227 0,5993 492 0,4007 0,6685 0,2304
14 2.242 1.229 1.094 0,6722 359 0,3278 0,4876 0,1680
16 2.157 1.144 1.009 0,7289 274 0,2711 0,3720 0,1282
17 2.129 1.116 981 0,7497 246 0,2503 0,3339 0,1151
T | AM=AM,, AGsy AU  AMR |AM/AT AGswAT AU/AT AMR/AT
[h] [g] [kg/kg] [kg/kg] [1] [g/h] [ka/kg/h] [ka/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 412 00430 05603 01931 | 206 00215 02802  0,0066
4 319 00447 04338 01495 | 160 00223 02169  0,0748
6 282 00523 03835 01322 | 141 00261 01918  0,0661
8 243 00597 03305 01139 | 122 00298 01652  0,0569
10 214 0,0697 0,2910 0,1003 107 0,0349 0,1455 0,0502
12 172 0,0737 0,2339  0,0806 86 0,0368 0,1170 0,0403
14 133 0,0729 0,1809 0,0623 67 0,0364 0,0904 0,0312
16 85 0,0566 0,1156  0,0398 43 0,0283 0,0578 0,0199
17 28 0,0208 0,0381 0,0131 28 0,0208 0,0381 0,0131




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 06-08-JI3 - YAHAHCKA PO/ZIHA- K-90°C

Mp Mo M, Mo Gko Mg Mwmo Gsmo Mmsm
[9] [9] [9] [0  [kgkgl  [g] [9] [kg/kg] [9]
36,8 4.510 1.000 3.510 0,0404 142 3.368 0,2270 765
T MT M MM GSM MMW W U MR:U/UO
[h] ] [9] [0  [kakgl  [9] [ka/kg]  [kg/kg] [1]
0 4.510 3.510 3.368 0,2270 2.604 0,7730 3,4053 1,0000
1 3.945 2.945 2.803 0,2728 2.039 0,7272 2,6663 0,7830
2 3.412 2.412 2.270 0,3368 1.506 0,6632 1,9692 0,5783
3 3.093 2.093 1.951 0,3919 1.187 0,6081 1,5520 0,4558
4 2.828 1.828 1.686 0,4534 922 0,5466 1,2054 0,3540
5 2.609 1.609 1.467 0,5211 703 0,4789 0,9190 0,2699
6 2.437 1.437 1.295 0,5903 531 0,4097 0,6940 0,2038
7 2.317 1.317 1.175 0,6506 411 0,3494 0,5370 0,1577
8 2.222 1.222 1.080 0,7078 316 0,2922 0,4128 0,1212
8,5 2.183 1.183 1.041 0,7343 277 0,2657 0,3618 0,1062
9 2.158 1.158 1.016 0,7524 252 0,2476 0,3291 0,0966
T AM=AMy  AGgp AU AMR | AM/AT AGsy/At AU/AT AMR/AT
[h] [9] [ka/kg]l [kgkgl — [1] [9/h] [kg/kg/h] [kg/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
1 565 0,0458 0,7390 0,2170 565 0,0458 0,7390 0,2170
2 533 0,0640 0,6971  0,2047 533 0,0640 0,6971 0,2047
3 319 0,06551 04172 0,1225 319 0,0551 0,4172 0,1225
4 265 0,0616 0,3466  0,1018 265 0,0616 0,3466 0,1018
5 219 0,0677 0,2864 0,0841 219 0,0677 0,2864 0,0841
6 172 0,0692 0,2250 0,0661 172 0,0692 0,2250 0,0661
7 120 0,0603 0,1569 0,0461 120 0,0603 0,1569 0,0461
8 95 0,0572 0,1243 0,0365 95 0,0572 0,1243 0,0365
8,5 39 0,0265 0,0510 0,0150 78 0,0530 0,1020 0,0300
9 25 0,0181 0,0327  0,0096 50 0,0361 0,0654 0,0192




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 06-08-J14 - YAHAHCKA POZIHA- /1-90°C

Mp Mo M, Mo Gko Mg Mwmo Gsmo Mmsm
[9] [9] [9] [0  [kgkgl  [g] [9] [kg/kg] [9]
36,8 4.502 992 3.510 0,0404 142 3.368 0,2270 765
T MT M MM GSM MMW W U MR:U/UO
[h] ] [9] [0  [kakgl  [9] [ka/kg]  [kg/kg] [1]
0 4.502 3.510 3.368 0,2270 2.604 0,7730 3,4053 1,0000
1 3.856 2.864 2.722 0,2809 1.958 0,7191 2,5604 0,7519
2 3.344 2.352 2.210 0,3459 1.446 0,6541 1,8907 0,5552
3 3.014 2.022 1.880 0,4066 1.116 0,5934 1,4591 0,4285
4 2.737 1.745 1.603 0,4769 839 0,5231 1,0968 0,3221
5 2.525 1.533 1.391 0,5496 627 0,4504 0,8196 0,2407
6 2.362 1.370 1.228 0,6225 464 0,3775 0,6064 0,1781
7 2.255 1.263 1121 0,6819 357 0,3181 0,4664 0,1370
8 2.174 1.182 1.040 0,7350 276 0,2650 0,3605 0,1059
8,5 2.152 1.160 1.018 0,7509 254 0,2491 0,3317 0,0974
T AM=AMy  AGgp AU AMR | AM/AT AGsy/At AU/AT AMR/AT
[h] [9] [ka/kg]l [kgkgl — [1] [9/h] [kg/kg/n] [kg/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
1 646 0,0539 0,8449 0,2481 646 0,0539 0,8449 0,2481
2 512 0,0651 0,6696 0,1966 512 0,0651 0,6696 0,1966
3 330 0,0607 0,4316 0,1267 330 0,0607 0,4316 0,1267
4 277 0,0703 0,3623 0,1064 277 0,0703 0,3623 0,1064
5 212 0,0727 0,2773 0,0814 212 0,0727 0,2773 0,0814
6 163 0,0729 0,2132 0,0626 163 0,0729 0,2132 0,0626
7 107 0,0594 0,1399 0,0411 107 0,0594 0,1399 0,0411
8 81 0,0531 0,1059 0,0311 81 0,0531 0,1059 0,0311
8,5 22 0,0159 0,0288 0,0084 44 0,0318 0,0575 0,0169




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 07-08-JI3 - YAHAHCKA POZIHA- K-70°C

Mp Mo Mp Mo Gko Mk Mwmo Gsmo Mpism
[9] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [9] [kg/kd] [d]
37,4 4,508 1.002 3.506 0,0404 142 3.364 0,2280 767
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [ka/kg]l  [kgrkg] [1]

0 4,508 3.506 3.364 0,2280 2.597 0,7720 3,3860 1,0000
2 4.038 3.036 2.894 0,2650 2.127 0,7350 2,7732 0,8190
4 3.629 2.627 2.485 0,3086 1.718 0,6914 2,2401 0,6616
6 3.257 2.255 2.113 0,3630 1.346 0,6370 1,7551 0,5183
8 2.946 1.944 1.802 0,4256 1.035 0,5744 1,3497 0,3986
10 2.682 1.680 1.538 0,4986 771 0,5014 1,0055 0,2970
12 2.518 1.516 1.374 0,5581 607 0,4419 0,7917 0,2338
14 2.379 1.377 1.235 0,6209 468 0,3791 0,6105 0,1803
16 2.283 1.281 1.139 0,6733 372 0,3267 0,4853 0,1433
17 2.243 1.241 1.099 0,6977 332 0,3023 0,4332 0,1279
18 2.209 1.207 1.065 0,7200 298 0,2800 0,3889 0,1148
19 2.184 1.182 1.040 0,7373 273 0,2627 0,3563 0,1052
20 2.168 1.166 1.024 0,7488 257 0,2512 0,3354 0,0991
T | AM=AM,, AGsy AU  AMR |AM/AT AGswAT AU/AT AMR/AT
[h] [g] [kg/kg] [kg/kg] [1] [g/h] [ka/kg/h] [ka/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 470 0,0370 0,6127 0,1810 235 0,0185 0,3064 0,0905
4 409 0,0436  0,5332 0,1575 205 0,0218 0,2666 0,0787
6 372 0,0543 0,4850 0,1432 186 0,0272 0,2425 0,0716
8 311 0,0626  0,4054 0,1197 156 0,0313 0,2027 0,0599
10 264 0,0730 0,3442 0,1016 132 0,0365 0,1721 0,0508
12 164 0,0595 0,2138 0,0631 82 0,0298 0,1069 0,0316
14 139 0,0628 0,1812 0,0535 70 0,0314 0,0906 0,0268
16 96 0,0523 0,1252 0,0370 48 0,0262 0,0626 0,0185
17 40 0,0245 0,0521 0,0154 40 0,0245 0,0521 0,0154
18 34 0,0223 0,0443 0,0131 34 0,0223 0,0443 0,0131
19 25 0,0173 0,0326  0,0096 25 0,0173 0,0326 0,0096
20 16 0,0115 0,0209 0,0062 16 0,0115 0,0209 0,0062




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 07-08-JI12 - YAHAHCKA POZIHA- /1-70°C

Mp Mo Mp Mo Gko Mk Mwmo Gsmo Mpism
[9] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [9] [kg/kd] [d]
37,4 4515 1.010 3.505 0,0404 142 3.363 0,2280 767
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [kag/kg]  [kgrkg] [1]

0 4515 3.505 3.363 0,2280 2.597 0,7720 3,3860 1,0000
2 3.712 2.702 2.560 0,2995 1.794 0,7005 2,3388 0,6907
4 3.203 2.193 2.051 0,3738 1.285 0,6262 1,6751 0,4947
6 2.856 1.846 1.704 0,4499 938 0,5501 1,2226 0,3611
8 2.616 1.606 1.464 0,5237 698 0,4763 0,9096 0,2686
10 2.452 1.442 1.300 0,5897 534 0,4103 0,6958 0,2055
12 2.337 1.327 1.185 0,6469 419 0,3531 0,5458 0,1612
14 2.259 1.249 1.107 0,6925 341 0,3075 0,4441 0,1312
16 2.205 1.195 1.053 0,7280 287 0,2720 0,3737 0,1104
17 2.182 1.172 1.030 0,7442 264 0,2558 0,3437 0,1015
18 2.172 1.162 1.020 0,7515 254 0,2485 0,3306 0,0976
T | AM=AM,, AGsy AU  AMR |AM/AT AGswAT AU/AT AMR/AT
[h] [g] [kg/kg] [kg/kg] [1] [g/h] [ka/kg/h] [ka/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 803 00715 10471 03093 | 402 00358 05236 0,546
4 500 00743 06638 01960 | 255 00372 03319 0,080
6 347 00761 04525 0,133 | 174 00381 02262  0,0668
8 240 00737 03130 00924 | 120 00369 01565  0,0462
10 164 00660 02139 00632 | 8 00330 01069  0,0316
12 115 00572 01500 00443 | 58 00286 00750  0,0221
14 78 0,0456 0,1017 0,0300 39 0,0228 0,0509 0,0150
16 54 0,0355 0,0704 0,0208 27 0,0177 0,0352 0,0104
17 23 0,0162 0,0300 0,0089 23 0,0162 0,0300 0,0089
18 10 0,0073 0,0130 0,0039 10 0,0073 0,0130 0,0039




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 04-10-JI6 - CTEHJIE] - K-90°C

Mp Mo M, Mo Gko Mg Mwmo Gsmo Mmsm
9] [9] [9] [o]  [kg/kg]  [d] [9] [kg/ka] [9]
43,1 4.504 1.002 3.502 0,0511 179 3.323 0,1947 647
T MT M MM GSM MMW W U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [ka/kg]l  [g] [ko/kg]  [ko/kg] [1]
0 4.504 3.502 3.323 0,1947 2.676 0,8053 4,1361 1,0000
1 4.035 3.033 2.854 0,2267 2.207 0,7733 3,4112 0,8247
2 3.648 2.646 2.467 0,2623 1.820 0,7377 2,8131 0,6801
3 3.274 2.272 2.093 0,3091 1.446 0,6909 2,2350 0,5404
4 2.978 1.976 1.797 0,3600 1.150 0,6400 1,7775 0,4298
5 2.719 1.717 1.538 0,4207 891 0,5793 1,3772 0,3330
6 2.511 1.509 1.330 0,4864 683 0,5136 1,0557 0,2552
7 2.327 1.325 1.146 0,5645 499 0,4355 0,7713 0,1865
8 2.196 1.194 1.015 0,6374 368 0,3626 0,5689 0,1375
8,5 2.135 1.133 954 0,6782 307 0,3218 0,4746 0,1147
9 2.088 1.086 907 0,7133 260 0,2867 0,4019 0,0972
9,5 2.055 1.053 874 0,7402 227 0,2598 0,3509 0,0848
10 2.035 1.033 854 0,7576 207 0,2424 0,3200 0,0774
T AM=AMy,  AGgpy AU AMR | AM /AT AGsy/At AU/AT AMR/AT
[h] [9] [ka/kg] [kg/kg] [1] [9/h] [kg/kg/h] [kg/kg/h]  [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
1 469 0,0320 0,7249 0,1753 469 0,0320 0,7249 0,1753
2 387 0,0356 0,5981 0,1446 387 0,0356 0,5981 0,1446
3 374 0,0469 0,5781 0,1398 374 0,0469 0,5781 0,1398
4 296 0,0509 04575 0,1106 296 0,0509 0,4575 0,1106
5 259 0,0606  0,4003  0,0968 259 0,0606 0,4003 0,0968
6 208 0,0658 0,3215 0,0777 208 0,0658 0,3215 0,0777
7 184 0,0781 0,2844  0,0688 184 0,0781 0,2844 0,0688
8 131 0,0729 0,2025 0,0490 131 0,0729 0,2025 0,0490
8,5 61 0,0408 0,0943 0,0228 122 0,0815 0,1886 0,0456
9 47 0,0351 0,0726 0,0176 94 0,0703 0,1453 0,0351
9,5 33 0,0269 0,05610 0,0123 66 0,0539 0,1020 0,0247
10 20 0,0173 0,0309 0,0075 40 0,0347 0,0618 0,0149




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 04-10-JI1 - CTEHJIE] - /1-90°C

Mp Mo M, Mo Gko Mg Mwmo Gsmo Mmsm
[9] [9] [9] [0  [kgkgl  [g] [9] [kg/kg] [9]
43,1 4.507 982 3.525 0,0511 180 3.345 0,1947 651
T MT M MM GSM MMW W U MR:U/UO
[h] ] [9] [0  [kakgl  [9] [ka/kg]  [kg/kg] [1]
0 4.507 3.525 3.345 0,1947 2.694 0,8053 4,1361 1,0000
1 4.045 3.063 2.883 0,2259 2.232 0,7741 3,4267 0,8285
2 3.624 2.642 2.462 0,2645 1.811 0,7355 2,7802 0,6722
3 3.226 2.244 2.064 0,3155 1.413 0,6845 2,1691 0,5244
4 2.877 1.895 1.715 0,3798 1.064 0,6202 1,6332 0,3949
5 2.621 1.639 1.459 0,4464 808 0,5536 1,2401 0,2998
6 2.431 1.449 1.269 0,5132 618 0,4868 0,9484 0,2293
7 2.262 1.280 1.100 0,5921 449 0,4079 0,6889 0,1666
8 2.146 1.164 984 0,6619 333 0,3381 0,5108 0,1235
8,5 2.092 1.110 930 0,7004 279 0,2996 0,4278 0,1034
9 2.053 1.071 891 0,7310 240 0,2690 0,3679 0,0890
95 2.028 1.046 866 0,7521 215 0,2479 0,3296 0,0797
T AM=AMy,  AGgpm AU AMR | AM/AT AGsy/At AU/AT AMR/AT
[h] [9] [ka/kg]l [kgkgl — [1] [9/h] [kg/kg/n] [kg/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
1 462 0,0312 0,7094 0,1715 462 0,0312 0,7094 0,1715
2 421 0,0386 0,6465 0,1563 421 0,0386 0,6465 0,1563
3 398 0,0510 0,6111 0,1478 398 0,0510 0,6111 0,1478
4 349 0,0642 0,5359 0,1296 349 0,0642 0,5359 0,1296
5 256 0,0666  0,3931 0,0950 256 0,0666 0,3931 0,0950
6 190 0,0668 0,2917 0,0705 190 0,0668 0,2917 0,0705
7 169 0,0789  0,2595 0,0627 169 0,0789 0,2595 0,0627
8 116 0,0698 0,1781  0,0431 116 0,0698 0,1781 0,0431
8,5 54 0,0384 0,0829 0,0200 108 0,0769 0,1658 0,0401
9 39 0,0307 0,0599 0,0145 78 0,0613 0,1198 0,0290
9,5 25 0,0211 0,0384 0,0093 50 0,0422 0,0768 0,0186




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 02-10-JI6 - CTEHJIE] - K-70°C

Mp Mo Mp Mo Gko Mk Mwmo Gsmo Mpism
[9] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [9] [kg/kd] [d]
43,1 4,525 1.003 3.522 0,0511 180 3.342 0,1947 651
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [kag/kg]  [kgrkg] [1]

0 4,525 3.522 3.342 0,1947 2.691 0,8053 4,1361 1,0000
2 4,133 3.130 2.950 0,2206 2.299 0,7794 3,5337 0,8543
4 3.745 2.742 2.562 0,2540 1.911 0,7460 2,9374 0,7102
6 3.418 2.415 2.235 0,2911 1.584 0,7089 2,4348 0,5887
8 3.116 2.113 1.933 0,3366 1.282 0,6634 1,9707 0,4765
10 2.834 1.831 1.651 0,3941 1.000 0,6059 1,5373 0,3717
12 2.575 1.572 1.392 0,4674 741 0,5326 1,1393 0,2755
14 2.380 1.377 1.197 0,5436 546 0,4564 0,8396 0,2030
16 2.255 1.252 1.072 0,6070 421 0,3930 0,6475 0,1566
17 2.198 1.195 1.015 0,6411 364 0,3589 0,5599 0,1354
18 2.156 1.153 973 0,6687 322 0,3313 0,4954 0,1198
19 2.119 1.116 936 0,6952 285 0,3048 0,4385 0,1060
20 2.092 1.089 909 0,7158 258 0,2842 0,3970 0,0960
21 2.068 1.065 885 0,7352 234 0,2648 0,3601 0,0871
22 2.050 1.047 867 0,7505 216 0,2495 0,3325 0,0804
T | AM=AM,, AGsy AU  AMR |AM/AT AGswAT AU/AT AMR/AT
[h] [g] [kg/kg] [kg/kg] [1] [g/h] [ka/kg/h] [ka/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 392 00250 06024 01457 | 196 00129 03012  0,0728
4 388 00334 05963 01442 | 194 00167 02981 00721
6 327 0,0372 0,5025 0,1215 164 0,0186 0,2513 0,0608
8 302 0,0455 0,4641 0,1122 151 0,0227 0,2321 0,0561
10 282 0,0575 0,4334 0,1048 141 0,0287 0,2167 0,0524
12 259 0,0733 0,3980 0,0962 130 0,0367 0,1990 0,0481
14 195 0,0761 0,2997 0,0725 98 0,0381 0,1498 0,0362
16 125 0,0634 0,1921 0,0464 63 0,0317 0,0961 0,0232
17 57 0,0341 0,0876  0,0212 57 0,0341 0,0876 0,0212
18 42 0,0277 0,0645 0,0156 42 0,0277 0,0645 0,0156
19 37 0,0264 0,0569 0,0137 37 0,0264 0,0569 0,0137
20 27 0,0206 0,0415 0,0100 27 0,0206 0,0415 0,0100
21 24 0,0194 0,0369 0,0089 24 0,0194 0,0369 0,0089
22 18 0,0153 0,0277  0,0067 18 0,0153 0,0277 0,0067




[IPUJIOT

EKCIIEPUMEHT: 02-10-JI1 - CTEHJIE] - /I-70°C

Mp Mo Mp Mo Gko Mk Mwmo Gsmo Mpism
[9] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [9] [kg/kd] [d]
43,1 4,508 981 3.527 0,0511 180 3.347 0,1947 652
T MT M MM GSM MMW w U MR:U/UQ
[h] [9] [9] [9] [kg/kd] [d] [kag/kg]  [kgrkg] [1]

0 4,508 3.527 3.347 0,1947 2.695 0,8053 4,1361 1,0000
2 3.932 2.951 2.771 0,2352 2.119 0,7648 3,2522 0,7863
4 3.500 2.519 2.339 0,2786 1.687 0,7214 2,5892 0,6260
6 3.168 2.187 2.007 0,3247 1.355 0,6753 2,0797 0,5028
8 2.885 1.904 1.724 0,3780 1.072 0,6220 1,6454 0,3978
10 2.629 1.648 1.468 0,4439 816 0,5561 1,2525 0,3028
12 2.400 1.419 1.239 0,5260 587 0,4740 0,9011 0,2179
14 2.245 1.264 1.084 0,6012 432 0,3988 0,6632 0,1603
16 2.134 1.153 973 0,6699 321 0,3301 0,4929 0,1192
17 2.093 1.112 932 0,6993 280 0,3007 0,4299 0,1039
18 2.067 1.086 906 0,7194 254 0,2806 0,3900 0,0943
19 2.045 1.064 884 0,7373 232 0,2627 0,3563 0,0861
20 2.031 1.050 870 0,7492 218 0,2508 0,3348 0,0809
T | AM=AM,, AGsy AU  AMR |AM/AT AGswAT AU/AT AMR/AT
[h] [g] [kg/kg] [kg/kg] [1] [g/h] [ka/kg/h] [ka/kg/h] — [1/h]
0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 576 0,0405 0,8840 0,2137 288 0,0202 0,4420 0,1069
4 432 0,0434 0,6630 0,1603 216 0,0217 0,3315 0,0801
6 332 0,0461 05095 0,1232 166 0,0230 0,2548 0,0616
8 283 0,0533 0,4343  0,1050 142 0,0267 0,2172 0,0525
10 256 0,0659 0,3929 0,0950 128 0,0330 0,1964 0,0475
12 229 0,0821 0,3514 0,0850 115 0,0410 0,1757 0,0425
14 155 0,0752 0,2379 0,0575 78 0,0376 0,1189 0,0288
16 111 0,0686 0,1703 0,0412 55 0,0343 0,0852 0,0206
17 41 0,0295 0,0629 0,0152 41 0,0295 0,0629 0,0152
18 26 0,0201 0,0399  0,0096 26 0,0201 0,0399 0,0096
19 22 0,0179 0,0338 00,0082 22 0,0179 0,0338 0,0082
20 14 0,0119 0,0215 0,0052 14 0,0119 0,0215 0,0052




BUOI'PAD®UIA

Mutporuh B. Omnra (meBojauko OwmaseeB) pohena je 29.09.1963. y Kpamy,
CrnoBennja. OCHOBHY IIKOJy W YcCMepeHO oOpaszoBame 3aBpiimia je y beorpany.
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3Bame JIMIJIOMUpaHU MHXKEHEpP IOJbONPUBPENE 3a TEXHOJOIM]y KOH3EpBUCAama U
Bpewa. Y MHcTuTyTy 32 BohapctBo y Yauky paam ox 4.01.1988. xao ucrpaxuBay Ha
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HeszaBpmiene nocnemuruiomcke cryaumje Ha llossompuBpenHom dakynrery y 3emyHy
HacTaBwia je ynucoM Ha Jlokropcke akagemcke cryauje, Oxacek 3a mpexpaMOeHy
TEXHOJIOTHjy Ha UCTOM (akynrery, y jyny 2007. roaune.
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NPOM3BOJIKbY HOBHX TE€HOTMIIOBa Bohaka W BHMHOBE JI03€ M TPUMEHA CaBPEMEHUX
OuorexHoioruja y mwuxoBoM rajemy; 2001-2004. mnpojexatr bBTP.5.04.0525.b:
~/HTpOayKIIMja, CTBapame, MpoydaBame M YBOhEHE Yy TNPOU3BOJKHY HOBUX COPTH
Bohaka M BHHOBE J03€ MOOOJbIIAHUX OMOJOUIKUX M MPUBPETHUX KapaKTepUCTHKA‘;
2002-2005. mpojekar bTH.4.2.1.0728.b: ,IIpou3Boaun oj LUBMBE — CyBa IIJbUBA,
MeKMe3, Tacta oJ CyBe IUbMBE W pakuja nubuBoBUIA™; 2005-2007. mpojekar TP—
6882b: ,,CtBapame, ogabupame U MpoydaBamke TeHOTUIIOBA Bohaka 00JbUX OMOJIONIKO-
npuBpenHux ocobuna*; 2008-2010. mpojekar TP-20013 ,,CtBapame M mNpoyuyaBame
HOBMX T'€HOTHIIOBAa Bohaka M yBol)eme caBpeMEeHHX OMOTEXHOJIOIWja rajema Bohaka u
npepazae Boha™; ox 1.01.2011. mpojexar TP-31093 ,,V1umaj copre u ycioBa rajema Ha
cajpka] OMOAKTMBHMX KOMIIOHEHTH JaroJacTor M KOIITHUYaBOr Boha M jao0ujame
OMOJIOIIKY BPETHUX MPOMU3BOJIa MOOOJBIIAHUM U HOBUM TEXHOJIOrHjaMa‘

Ayrtop je u koaytop 101 Oubnuorpadcke jeauHuILe.

Unan je Hayuno Bohapckor apymtea Cpouje. Ciy:ku ce eHITIECKUM Je3UKOM.

VY narta je, Majka Tpoje zere.



Mpwunor 1.

U3jaBa o ayTopcTBY

MoTnucaHm-a Onra Mutposuh

6poj ynuca 06/49

UsjaBrbyjem
[a je LOoKTopCcKa ancepTauuja nog HacrnoBom

KuHeTuka Cyllerha U KBannTeT CyLUeHUX nnogoea Haj3Ha‘-IajHVIjI/IX coparta wrbuBa y

Cpbwuju

e pe3ynTaT COMNCTBEHOr UCTpaXXnBa4Kor paaa,

e [a NpeanoxeHa auceprauuja y LenvHu HY y AenoBuma Huje buna npeanoxeHa
3a pobujarbe GuNo koje AunnoMe npemMa CTyAM|CKUM nporpammma Apyrux
BMCOKOLLIKONCKUX YCTaHOBa,

e [1a Cy pe3ynTtaTtu KOPeKTHO HaBedeHU U

e [a HWCaM KpLuMo/na ayTopcka npaBa W KOPUCTUO WHTEMEKTyarHy CBOjUHY
Apyrux nuua.

MoTnuc pokropaHaa

m@m@ﬁ

Y Beorpagy, maprt, 2012.




Mpunor 2.

MU3jaBa 0 UICTOBETHOCTMU LUTaMNaHe U efieKTPoOHCKe
Bep3uje AOKTOpPCKOr paga

Mme n npesume aytopa Onra_MwuTtposuh

bpoj ynuca 06/49

Crtyaujcku nporpam  [pexpambeHa TexHosnoruja

Hacnos paga  KuHeTuka cyllena U KBanuTeT CyLleHVX nnoaosa Haj3HaYajHujuX
copaTta wrbmnsa y Cpbuju

MeHTop ap BukTtop Henoswh, BaHpeaHu npodecop, MorbonpuepenHn dakynter

MoTtnucann Onra Mutposuh

U3jaBrbyjem Aa je TamnaHa Bepsunja Mor LOKTOPCKOr paja UCToBeTHa €NEeKTPOHCKO]
Bepavju Kojy cam npegao/na 3a objaBrbuBake Ha noptany [AurutanHor
penosutopujyma YHuBep3uteTa y Beorpaay.

JlosBorbaBam Aa ce objaBe MOjM NIMYHU MoAaun BesaHu 3a aobujarbe akapemckor
3Batba AOKTOpa Hayka, Kao LITO Cy MMe U npesume, roanHa 1 Mecto pofiewa 1 Aatym
onbpaHe paga.

OBM NWYHM nojauu Mory ce 0O0jaBUTM Ha MpPEXHUM CTpaHuuama aurutanHe
6ubnuoTeKe, y ENeKTPOHCKOM KaTarnory u y nybnukauujama YHusepauteta y beorpagy.

MoTnuc pokropaHaa

Y Beorpaay, mapt, 2012.




Mpwunor 3.

U3sjaBa o kopuwhewy

Osnawhyjem YHuBepauteTcky 6ubnuoteky ,CseTtosap Mapkosuh® ga y [urutanHu
penosuTopujym YHuBepauTeTa y Beorpagy yHece MoOjy AOKTOPCKY AucepTauujy nog
HacnoBoM:

KMHETUKA CyLLEHA M KBAAMTET CYLLIEHUX MAOAOBQO HAj3HAYQjHMjMX CopaTa

wrmea y Cpbuju

KOja je Moje ayTopCKo Aeno.

[ucepTauujy ca cBUM Npunosuma npegao/na cam y enekrpoHcKoM popmaTty norogHom
3a TPajHO apxmMBUpaH-E.

Mojy OOKTOpCKy AucepTauujy noxpamweHy y JurutanHu penosutopujym YHusepsuteTta
y Beorpaay Mory ga kopucTe CBM Koju nowTyjy oapeade cagpxaHe y ogabpaHom tuny
nuueHue KpeatusHe 3ajegHuue (Creative Commons) 3a Kojy cam ce oaryyuo/na.

1. AyTopcTBO
2. AyTOpCTBO - HEKOMepLujariHo
3. AyTopcTBO — HEKOMepLMjanHo — 6e3 npepage
yTopCTBo — HEKOMEpPLMjanHo — AenUTK No4 UCTUM ycnosuma
5. AytopcTteo — 6e3 npepage
6. AyTOpCTBO — AEnUTU NOA UCTUM yCrioBUMa

(Monumo fa 3aoKpyXuTe camo jedHy of LecT NoHyfeHMX NULEHLM, KpaTak onuc
nuueHumM art je Ha nonehuHn nucta).

MoTnuc pokTopaHAaa

Y Beorpaay, mapt, 2012.



