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2Бојана Миљковић Катић, Пољопривреда Кнежевине Србије: (1834-1867), Историјски институт, Београд, 2014, стр. 148.





У ужичком крају y  области Ужичке 
Црне Горе према речима Љубомира 
Павловића гајење воћа у  неким селима 
нагло je отпочело од 1882. године 
поштоје, по речима Недељка Николића 
из Косјерића, шљива на ваљевској 
пијаци
имала веома високу цену, због чега су се трговци и виђенији сељаци из среза одлучили на 
гајење воћа, a 1882. године подижу и  сушару за воће (сушницу). Лужнишка и добрињска 
села гајила су шљиве и раније. Имали су велики број воћарских објекта -  качара и  сушара. 
Каниц, такође, истиче даје у  околини Бајине Баште и  у  пределу од Бајине Баште до границе 
са Босном, гајење воћа (поред дувана и кукуруза) било веома развијено. Од шљива се пекла 
квалитетна шљивовица која се много продавала у  Босни, посебно до окупације, када je увоз 
постао оптерећен порезом. Од тада се шљиве више суше и продају у  области Саве.9

Воћарска производња била je веома заступљена и  у  Јадру, а пре свега гајење шљиве 
„засађених још старином, чији je  принос коришћен и за домаћу употребу и  за домаће и  
страно тржиште.“10 Суседна Рађевина je, како се наводи у  литератури, обиловала засадима 
шљива који су чинили, чак 45% од укупног фонда обрадиве земље средином 19. века11 na je 
ово у  правом смислу био воћарски крај. На просторима некадашње Дринске бановине у  
чији састав су улазиле и поменуте области, засади шљива били су веома заступљени у  
Семберији и  Подмајевици.

Ж Ј2

“Љубомир Павловић, Ужичка Црна Гора, у: Ужички крај: насеља и порекло становништва. обичаји, Београд: Службеми 
гласник: САНУ, 2010, стр. 26.
9Каниц Феликс, Србија: Земља и становништво од римског доба до XIX века Београд 1991 стр 546-548 
‘оданица Мшшћ, Развој приврсде у  Јадру до 1914. године, Јадар у  прошлостн, РО Подриње-СИЗ културе Лозница.1985, 

стр. 357. 
пИсто, 270.
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12 Снежана Радић, Пољопривредно одељење 1944-1947, Гласник Историјски архив Ваљево, број 28-29,
Ваљево, 1995, стр. 192.

13Александра Савић, Старо и нестало воће Србије, Природњачки музеј Србије, Београд, 2013, стр. 52
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ПОСЈЕДНИК Ш/btf ВИКА и ВОКАРСКОГ РАСАДНИКА.
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Окаламљене саднице најбољих босансних шљива и то:

знања у  том периоду представљали су корисни савети које су�
стручњаци писали у  тадашњој штампи,17али и  удруживање сељака�
воћара.

Да сукрајем 19. века суве шљиве и  пекмез биле важан предмет�
трговине говори и  Драгиша Лапчевић18 . Он je 1890. године основао�
у  Пожеги први течај калемљења воћа, држао предавања из области�
воћарства и  пчеларства.

После Првог светског рата обнавља се расадник шљива у �
Чајетини. Одржана су и  два калемарска курса које су похађала 22�
младића из Златиборског среза. Између два светска рата од укупног�
броја стабала воћа преко 76% стабала отпадало je на шљиве.

3. Прерада шљиве

3.1. Сушење и пласман до 40-их година 20. века

Већ смо рекли да je шљива преузела примат у  воћарској производњи овог дела Србије,�
паје сува шљива временом постала�� � веома значајан извор прихода и  у  народу се говорило�
„кад њих има, има свега“. У селима укојим аје шљиварство било развијено, прерада шљиве�
постала je многим земљорадницима извор сталног прихода.19 Шљиве су током прве�
половине 19. века углавном прерађиване у  ракију. 20 До педесетих година 19. века сасвим�
мали део шљива прерађиван je сушењем или печењем пемкеза. Сушењем шљива и �
прерадом у  пекмез утлавном су задовољаване потребе сопственог домаћинства.
,73а потребе овог рада користили смо чланке из листова: Глас Ваљева, Наша реч, Ваљевски глас, Тежак-илустровани лист�

Српског пољопривредног друштва
1ВДрагиша Лапчевић, Ужичка Пожега, Гласник Географског друшгва, 10, Београд 1924, стр. 116-118.

19Бојана Миљковић Катић, Пољопривреда Кнежевине Србије: (1834-1867), Историјски институт, Београд, 2014, стр.
149-151.

20Како je шљиварство напредовало, производња ракије je средином 19. века прерасла оквире домаће радиности. Део�
сеоског и градског становништва лочео je да производи ракију за тржиште. Производњом ракије за тржиште бавили су се�
�� варошки трговци. Ракијџинице у  градским срединама најчешће су������ у  сувласништву и имале су иа десетине казана.
Највише се трговало шљивовицом и нешто мање љутом ракијом. Тржиште за љуту ракију била je Хабсбуршка монархија,�
односно Аустрија, док je  „мека“ ракија шљивовица готово у  потлуности извожена у  Османско царство, првенствено у �

Босну. Производњу великих тржишних вишкова омогућило je, поред повећаног тајења шљива, и пораст броја казана за�
печење ракије, којих je према резултатима пописа из 1867. године, било 20.729, највише у  Ваљевском и Крагујевачком, a
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21Љубомир Павловић, Подгорина и Колубара, стр. 445.
22Качара (качњак) je, како Љ. Павловић каже, најпространија зтрада брвнара, које су сељаци овог дела Србије подизали за 

смештај каца и другог лосуђа за пиће. Једноставнији облик качареје у  виду наслона. Међутим, кров je  могао бити као и 
код кућа и покривен црепом.
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Шљива je сушена на осунчаним местима или  на лесама изнад пећи, а у  неким имућнијим �
газдинствима у  засебно изграђеним сушарама. Изледа да су 1847. године у  Шапцу изграђене�
прве професионалне сушаре у  Србији, које су биле намењене сушењу шљива ради продаје.

Крајем 19. века поједини пољопривредници су почели да производе љуту ракију�
„клековачу“. У томе и  у  сушењу шљива предњачила су газдинства из Мачката. Шљиве су�
сушене у  сушарама босанског типа. У границама Златиборског среза и  читавог ужичког�
окрута оне супочеле да се граде после Српско-османског рата 1876-1878. године.
Њ их су градиле избеглице из Босне, које се�
нису могле помирити са аустроугарском�
окупацијом.26 27 Почетком 20. века�
производња шљива била je најразвијенија у �
Чајетини, где се производило 62,2% од�
укупне среске производње. Према�
подацима из 1901. године види се да je�
остварен просечан принос плода�
похектару у  Чајетини 80 метричких центи,�
у  Мачкату 60, у  Јабланици 45 и Сирогојну�
40 метричких центи. На једног становника�
производња je износила 148,4 килограма.

Феликс Каниц бележи, Кнић, као и цела Гружа, живи од шљиве. Шњиве cyme и продају.�
Cyme их у  сушарама средње величине које имају четири одељења (у једно стане шест леса на�
које се може ставити 30 килограма шљива).Равномерно се cyme премештањем одозго на доле�
и  сортирају их по величини. Сушење траје 24 часа. To je углавном женски посао, док je посао�
мушкараца да ложе ватру. Извоз сувих шљива представљао je главни извор прихода.28

26Бојана Миљковић Катић, Пољопривреда Кнежевине Србије: (1834-1867), Историјски институт, Београд, 2014, стр.
156, 157.

27Радован Ршумовић, Мирослав Милојевић, Мишо Лазаревић, Златибор: географска студија, Посебна издања, књига�
DCVII, Одељење друштвених наука, књига 100, Београд: Српска академија 'наука и уметности, 1991, стр. 158.

28Каниц Феликс, Србија: Земља и становништво од римског доба до XIX века, Београд 1991, стр. 546-548

Сушење шљиве, Ужице, снимио проф. Ђ■ Станојевић 1890;�
инв.бр. Дрф 01547, 22895, Етнографски музеј Београд



Феликс Каниц, Србија: Земља и становништво од римског 
доба до XIX века

У првим деценијама 20. века ваљевски 
крај, а пре свега Подгорина, давали су суве 
шљиве колико све друте области Србије 
заједно. „Сува шљива je  била најглавнији 
трговачки артикал Ваљева. Она je  Ваљево 
уздигла на једну завидну висину. За ваљевски 
крај није било познато да шљива није родила. 
Ако не роди уједном крају, роди у  друтом. “29 
Производња и пласман суве шљиве, 
временом превазилази потребе породице и  
постаје важно за целу област и државу. 
Свежа, а пре свега сува шљива, постаје важан 
извозни артикал Србије између два светска 
рата. Главни центри за откуп суве шљиве 
били су Београд, Шабац, Обреновац и  
Ваљево, а највише се извозила у  Немачку, 
Аустрију и Чехословачку.30 Извоз шљиве у  
Југославији у  периоду између два светска рата 
ишао je преко луке Брчко,31 а сува шљива из 
Јадра продавана je  на шабачкој пијаци. 
Између два светска рата, шљива из Јање се 
транспортовала у  Брчко, али се продавала и у  
Новом Саду

29Сува шљива, Глас Ваљева, број 48, 1929, стр. 1.
3°У Ревији Колубара за 2004. годину у  чланку Род шљиве 1904, објављено je неколико занимљивих „старих вести“ о 
узгоју и пласману шљиве, које су преузете из Трговачког гласника. Из једног од извештаја видимо да je  довоз сувих 
шљива био највећи (15 вагона) у  Ваљеву у  односу на друге поменуте центре (у Београду 4-5 вагона, у  Шапцу 6 ватона 
а у  Обреновцу, тих првих дана септембра, није било довоза).

31Шљива, Глас Ваљева, број 35, 1931, стр. 2.
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Трговац Душан Спасојевић�
из Ваљева

Тртовци сувом шљивом у  Ваљсву, преузето из:Трговачки шематизам за 1900.
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34Милан Трипковић, Ваљево 1900-1941, Ваљево 1980, стр. 97.
35Потребне напомене пред бербу, Глас Ваљева, број 31, 1930, стр. 1.
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готово редовно превремено, пре потпуне зрелости и  на најгори начин-млаћењем мотком. 
Омлати се редом сва шљива. При томе се млати и  зрела и  зелена одједанпут... “36

Још једна од примедби je да се шљива намерно „рђаво суш и“ па се међу шљивама нађу 
и друге воћке, па чак и каменчићи. Саветује се сељацима (произвођачима) да их доносе у  
чистим џаковима на пијацу, а откупљивачима (трговцима шљиве) да не купују недовољно 
суве шљиве. Поред поменутих савета, веома често се критикују комисије37 за процену јер 
се поткупљују. Сви ови проблеми били су довољан разлог за организовање и  Конгреса 
пољопривредника и  пријатеља привреде из целе ваљевске области 1928. године.38 Општа 
примедба je  била да воћари ове области не прерађују воће „на здравој и  хигијенској 
основи“, па се предлаже оснивање месних Задрута по селима39 . Исте године организована 
je и  Пољопривредна изложба на којој je  због веома слабог рода, шљива била једва 
заступљена. „Довоз сувих шљива на ваљевско тржиште раније се вртео између две-три 
хиљаде вагона а сматраће се да за успех ове године ако буде довезено 1000 вагона...Још je 
гори случај са босанском шљивом...Шљиварски трговци су се разочарали, јер нема шљиве 
ни приближно количини коју су они очекивали.“ 40 Прве деценије 20. века поред ратних 
разарања, које се одразило и  на развој пољопривреде, обележиле су и  суша и  болести 
пламењача и штитаста ваш, који су проузроковали да се засади шљиве преполове. 
Међутим, у  извештајима за 1930. годину, стоји да je, као и  сваке године, „ довоз суве

36Берба шљива за сушење, Наша реч, број 4, 1936. ~
37Ко највише производи и извози суву шљиву, Гпас Ваљева број 49, 1932. страва 1-2, ово je  опширав члавак у  којем се 

критикује немар сељака при сушењу али и комисија које су вршиле преглед шљиве за извоз. Таква пракса je  довела да 
наша шљива није више ковкурентна на светском тржишту. Зато je извоз суве шљиве у  Јутославији зватво опао у  
1930. и 1931. години. Прогноза je  да ће и 1932. бити исто стање иако je шљива доброродила.

38Први конгрес поњопривредвика и пријатеља привреде-из целе Ваљевске области, Глас Ваљева број 1, 1928, стр. 2 
39Наков Првог светског рата обнавља се задрутарство у  Србији и у  мвогим селима ваљевске области почињу са радом 

неке од три врсте задруга: земљорадничко кредитнс, земљорадничко набавно продајне и специјализоване 
произвођачко прерађивачке. Управо у  оквиру ових трећих, биле су и воћарске задруте, као што je задруга у  Рајковићу 
основана 1931. годике. Један од основних задатака задруте био je да се стара о гајењу и подизању воћа, али и да прима 
од задругара свеже воће, да га чува, класира, пакује и заједнички прерађује:

40Овогоди1пњи род шљива, Глас Ваљева, број 16, 1928, стр. 2.
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Пребирање шљива, село Коњиц, Пецка, јесен 1947
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44У листу Правда од 17.8.1933. број 10338, наводе се следећа места: Чачак, Обреновац, Мионица, Лозница, Уб, Ужице,�
Пожега, Прељине, Зворник, Бијељина, Зеница, Жепче, Горажде, Орашје и Босански Шамац.

45Слободан Грбовић, Живот на селу тридесетих година 20. века, Ревија Колубара, Ваљево, 2006, стр. 208.
46Шљиварско воћарски течај у  Пољопривредној школи, Глас Ваљева, број 40, 1931, стр. 2.



У годинама пред Други светски рат око 25% произведених шљива у  златиборском срезу 
je сушено. Најбоље суве шљиве су се производиле у  североисточном и јутоисточном делу  
среза. Остатак je трошен у  свежем стању и  за печење ракије. У свим златиборским селима 
1939. године на 100 домаћинстава просечно су долазиле 0,22 сушаре. Уочи Друтог светског 
рата у  Чајетини и  њеној околини подигнут je знатан број воћњака под утицајем државних 
пољопривредних стручњака Радише Шеловића, Љубомира Шишовића и  Радојка Доковића. 
Под шљивицима су тада имала површине домаћинства у  Чајетини, Шљивовици, 
Бранешцима, Кривој Реци, Рожанству, А лин  Потоку, Голову, Гостиљу, Љубишу, Мачкату, 
Мушвети и Рудинама. Само удва домаћинства, Ивана Вилића и  Арсенија Ђенића, рађало je 
no два вагона шљива годишње. Купци свежих шљива били су трговци из Ужица и  Чачка.47

3.2. Сушење и пласман од средине 20. века

Без обзира на све поменуте недостатке који су пратили гајење, прераду и пласман, 
шљива je била и остала опште друштвено добро овог дела Србије. У новим друштвеним и  
привредним околностима од средине 20. века, шљива je била важна прехрамбена 
намирница за прехрану становништва. На основу разноврсне архивске грађе, извештаја 
окружних и среских Народно ослободилачких одбора, који су били надлежни за све 
животне и  привредне активности,48 видимо да су шљивици страдали током рата, али и  од 
болести пламењаче и  штитасте ваши. У годинама непосредно после рата власницима 
приватних воћњака се није могло помоћи јер je на територији ваљевског среза било свега 14 
неисправних воћних прскалица,49 ла су се произвођачи морали сами сналазити за њихову 
поправку.

Брига о шљиви огледала се кроз рад Расадника у  чијој je надлежности било обнављање 
радова на воћарским објектима, али и  организација пољопривредне изложбе, и

47Радован.Ршумовић, Мирослав Милојевић, Мишо Лазаревић, Златибор: геотрафска студија, Посебна издања, књита 
DCVU, Одељење друштвених наука, књига 100, Београд: Српска академија паука и уметности, 1991, стр. 159.

4ВОва архивска грађа чува се у  МИА Ваљево у  фонду Окружни НОО 1944-1947, Пољопривредно одељење и користили 
смо je за потребе овограда.

49МИА Ваљево, фонд Окружни НОО 1944-1947, Пољопривредно одењење, 1944. година, документ бр. 1263

19



���$�� *�� �*������	�.� *������$��� -�	�#%��#%��� *�� �*��������ST�*��	������ *�����+� �
��#%�	 � � �7��$��' 	�7�� � ! 	 �7���#��	�$�� ��>����#����� ��#$���$��%�*���%��	������#	������ �
ST� ��!� ����� #����� ���+�� 13E�	����?4� #�� ��!+�$��� 	�� W�7�$%���� $����ST� ����� �����	�� �� �
����� ���"R� $�����%��� ��	�����+��ST������ ���	���#��*���!�������� �R�� ��� �#	����#%�+��	� �
%���	�� ����;���	�� #�� ����� ���%�%�"� �� 	�*�#���	�� �>�#	� � � � � � %���� �� �� � #� �
*�� �*������	��#%��>+����$����#��*�7�;����%�>���� �6���������*���*������	���#*�%���+� �
� �(�*>������

 �#���	��$��	�%�� �*� �� � �*�#����%	���.���	��-�	�#%��#%���*�� �*��������ST�#%����� �
	�� ��	����+�� #�����R�� ��� � ����"� ����� ��� ST� ��>� �� %�*�� �����+�!"� &%��$���!� � � � �
3����!�7?��6�%��ST������	��*7��	��*��$�*�%��*���%$���� ������#������� �+�7���� �#%�+�"R� �
$�$�� ���#���#*��	������	����$����%�����������*�*�� �$��� � � �*�����+��	���7�

�>�# �>$b� � ��>��

��'�c$d�?�

�>$b�� �������(��
=�$bI$!�?

��>'b� ��>�����'�
e���!$f�?

A�K�!�I� ghgi g� hjk

&$c($>�I� lgji h� gg

�$� ��>�I� m�n li ggm

o�d��!�I� kjj nm h�

(���	�����3���������� �6�������'�������/TLU0�!���	�

UO<���6�����)� "�	��E��� 	��BEE� /TLL5/TLN)�8����������	�������3�)� /TLU0� !���	�)�����'�	����0� T/O
U)����������'�����������������������������������'�.�)�1����3�.���� ��������.�0
UI8���������	�!����3����� �������'�)�����	��>?���2�	�������	����� �� ������������� ���������'����������������������>? �
	��������������'�.������������ �#�����)� (��	����	�)�$��������'� � �� C���3�0
(���	�����3��������� ����������'�� 	�� ��	�������������� EBEE���� /TLU0�!���	��<���6�����)�"�	��E��� 	��BEE �
����'�	����0�KO/0



-�%������R[� #��*��$��-�	�#%��#%���*�� �*�������� 	��������� �F��������/�#�	����� �
&����	����RY�  ����� 	�� ��%������� ��� *�*���$�"� �� ���� #�� #��� ���#	�� � � #�����"� *�� %�$� �
	��������� �� � � 	 ���	�� � �����*�#�.���&%��$��C���!�� �����	����$�'�����# � �� �������������%� �
��.������#��� ����$%��� �#������%�*��3�����	�! ��� � � ����!��#��*�#����@$��'	���	����	�� �
������8� ?@��7���	��*���������#���#���*�%����	���%���������� �� 	��������#�� 	���"� *��$�$� �
#��� #��	���� ��� %�� �����+�� ��#*���'�� #�� ����#	�� � $���>�	�� � *��7�� � � �$#���"� %�� ����� �
�����+������ ���������*�%���	��$� � �>� 	 � �*��7��� ��$#���������.���+��*���� �	��#��	�����?RR �
����������7%���ST�*���%��	����.�����	��� ��	���������3���	��%�������#%���*��7�� ��

-�;�%��"� �*�%�� #%��� @$��'	�.�	����	�� �#��������>$�.� ������� ��� �������ST����ST �
*��	���	�� ��%������� ��� *�*�� �$��3#�� 	��� ��� 	��	�%�	� � ���� %����� ���%�� � �� � � � ����ST� ��� �
	����>����!��#$��$����� ���'�������*�������#����������

��� �#	���������%���� @$��'	�.� �����	�� �#��������>$�.� ������\*������	�� ��#�$" �
#��	������ ���ST� #�%������� � �*��� � � *�#����%	��� .���	���� � �#���� �*�%�	���� ��#%�� ����� �
6��.���!�*��	�%�7���%	�7��$��	�#%��� �����#%��$����#����#��	����7��%����� � ���$�"RX� i`�ST �
� � �#$� ���*�%�	��� � � �*��������W�h�� �#����� � ����ST������#�������#�*#%��	��*�%�������$�$� �
ST�$����%�%����.�#�������"� ������ST� ������*�%�������� #���� ���*�$����� &����$�� �	�>$��ST �
�>�$����� ��� !�� %�� �ZYR�� .���	�� ���%�� R�\X�� ��.�	�R�� #���� � � ���� ��� � ��� ����� � #��#����� �
	�#%�������� ���%����	����	 � ������ 	�������RW� /���	��������.���%��#��#�����#�������#�� ��� �
� � ����� �%���#������ �� �#�������	��$����#����$%������%�.����"�*���� �#�

533а овај посао je било неопходно набавити лим, разне ексере, ексерчиће за лесе, гвоздене шипке и шине. Према�
мишљењу Пољопривредног одељења Окружног НОО у  овом округу je било 6016 сушара и за сваку сушару je�
требало по 3 кг ексерчића за лесе, око 2 кг ексера за крајнице и лим за поправку пећи у  484 сушаре.

54МИА Ваљево, фонд Окружни НОО 1944-1947, Пољопривредно одељење, 1945. година, документ бр. 561�
55МИА Ваљево, фонд Окружни НОО 1944-1947, Пољопривредно одељење, 1945. година, документ бр. 1136�
56МИА Ваљево, фонд Окружни НОО 1944-1947, Пољопривредно одељење, 1945. година, документ бр. 815�
57Вагон je  10 тона, а тонаје 1000 килограма-
58Оскудица дрва je настала због изградње два државна пута Ваљево - Шабац и Ваљево - Лозница, када се шума у �

ширини 1 километар крчила.

��
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Једна je од најстаријих на- 
ших задруга, основана јо 1945. 
годнне. На територијн задруге 
Ставе налази се 500 хектара по- 
вршина под шљивама ..пожега- 
чом” и 250 хектара под мали- 
ном, a 50 хектара под разним 
врстама воћа.

више исплатило да пеку ракију. У мионичком срезу су 
очекивали пет вагона суве шљиве за извоз јер je 
шљива била слабог квалитета а постојао je и  
недостатак дрва за сушаре али и радне снаге за 
одржавање шљивика.
Потреба за организованим узтојем и  пласманом 
шљива, наставља се и  у  овом послератном периоду, 
јер je то било и у  складу са новом идеологијом и  
друштвеним поретком. На конференцији задрутара Ваљевске земљорадничке 
воћарске задруте у  Грабовици, која je одржана 11. марта 1945. године донет je 
став да се тражи од окружног НОО да им се додели парцела за подизање новог 
расадника шљиве59 и да његов руководилац буде Илија Ненадовић.60 
Организација земљорадничких задрута у  послератном периоду подразумевала 
je бригу о свим пољопривредним активностима, а засади шљива били су 
неупоредиво в е ћ и у  односу на друто воће. „На територији задруте Ставе налази 
се 500 хектара површина под шљивама пожегачом и 250 хектара под малином, a 
50 хектара под разним врстама воћа. “61

Важан чинилац у  развоју шљиварске производње, прераде и  пласмана суве 
шљиве била су државна предузећа. Експозитура „Воћара“ у  Ваљеву давала je  
сељацима повољне кредите за послератно обнављање сушара за шљиве. Ова 
привредна организација радила je на откупу и преради свих врста воћа, али je 
шљива била главни артикал, na je зато у  ваљевском окруту било 70 откупних 
станица и 18 гарнитура за кување пекмеза, чиме су хтели да подстакну сељаке 
на што већу производњу.62 У 1946. години откупили су од произвођача на 
терену 320 вагона суве шљиве, која се у  њиховим погонима прво на ветрењачи 
класификује према величини а затим „шпилује“ (слаже један слој у  сандуке

ЗЕМАЛРАДНИЧК/
ЗАДРУГА

СТАВЕ

59МИА Ваљево, фонд Окружни НОО 1944-1947, Пољопривредно одељење, 1945. година, документ 763-3аписник.
60На поменутој конференцији задрутари оддучују да сви дају по једну радну дневницу за обнављање расадника. Такође од 

Окружног НОО траже да се руководиоцу расадника као надокнада: да плац за башту, ослободи од обавеза кулука и 
мобилизације ако његово годиште 1904. буде мобилисапо. Задрутари су донсли одлуку и да се промени пазив у  
Грабовичку земљорадничко воћарску задругу.

61Зсмл,орадничка задруга Ставе, Дист Напред, Ваљево, број 450, 1963.
б2„ Bohap“ je извршио припреме за потпуно искоришћавање воћног рода, Лист Напред, Ваљево, број 106, 1946.

*
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3.3. Пекмез
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66Како се наш народ храни, Глас Ваљева, број 5, 1929, стр. 2.
67Ст. Мајсторовић, Храна наших тежака у  Босни, Гласник земаљског музеја, свеска 4, Сарајево 1908, стр. 445.



„Јављам онима који суради ове године кувати пекмез, да имам на продају 1000 
метара сирових шљива маџарских. Поред тога имам 100 хвати дрва прошле зиме 

осечених, добру пијаћу в о д у и  све остале потребе за једну гарнитуру од шест 
казана. Све ово находи се у  селу Врховине, Срез тамнавски, удаљепо пола сата 

од главног друма Уб-Ваљево до кафане у  Кладници. Ko je  вољан купити род  
ш љивани и  дрва, нека се обрати потписати за потодбу.

Производња пекмеза на индустријски начин започела je у  Србији од средине друте 
половине 19. века у  крагујевачком крају.69 Ову производњу започели су странци (трговци 
из Вуковара међу њима и Игнац Голдбергер) а постепено су се укључили и домаћи 
пекмезарски трговци. Међу првима се помиње Коста Ракић из Јагодине који се овим 
послом бавио до 1915.године, а затим Јоца Кајмачић из Шапца и  Јовиша Ђурић из Ваљева. 
Сви пекмезарски трговци, а поготово странци, организовали су производњу непосредно у  
близини железничких и  водених путева како би лакше обезбедили довоз сирове шљиве али 
и  дистрибуцију готовог производа. Временом се јављају бројни мањи произвођачи пекмеза 
у  многим срединама: околини Крагујевца (1887), Ариљу (1892), Мрчајевцима (1894), 
Љубићу (1895), Лађевцима (1897), Левчу, Краљеву a 1901. У Чачку тај посао ради трговац 
Настас Илић. Како се ова индустрија развијала, тако се све више удаљавала од главних 
саобраћајница. Крајем 19. века у  Книћу и Драгобаћи подижу две „пекмезаре“ за 
производњу пекмеза одшљива, а према сутестији мађарских трговаца. Фирма „Голднер“ из 
римског Вуковара имала je уређаје за производњу пекмеза.

Крагујевачки окрут остаје све време центар пекмезарске индустрије у  нас,70 а затим 
следи ваљевски, чачански, руднички и подрински. Производња пекмеза je била већа у

68Род шљиве 1904, старе вести Колубара 2004, стр. 300.
69У листу Тежак од 10.2.1921. године у  чланку Индустрија пекмеза у  Србији, каже се да je  1880. године дошла Румунка 

која je  прва почела да кува у  великој количини.
70Прва фабрика за производњу пекмеза основана je 1897. године у  Крагујевцу. Власник je био београдски трговац 
Илија Лицикас. На балканској изложби у  Лондону 1907. године фабрика je добила златну медаљу за пекмез a 
сувласник фабрике постаје Светозар Стефановић, који he касније постати и њен власник. Ова фабрика je 1946. 
године национализована и променила назив и прозводњу.

24. јула 1904. тод. Уб
М илош  С. Марковић из Врховина (Српске новине, 8. Август 1904) ,,68
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